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GĠRĠġ 

Deniz salyangozu Rapana venosa, Asya sularından Japon Denizi, Sarı Deniz ve Çin 

Denizinin yerli türüdür. Karadeniz’de ilk kez 1947’de Novorosisk körfezinde rapor 

edilmiştir. Daha sonra tüm Karadeniz ve Azak Denizine, Ege ve Akdeniz’e yayılmıştır. Doğu 

Akdeniz’den veya Karadeniz’den larva evresinde iken ticari gemilerin balast suları ile 

taşındığı tahmin edilen bu tür, Kuzey ve Güney Atlantik sularında, son olarak ise Kuzey 

denizinde rapor edilmiştir . 

 Ülkemiz açısından deniz salyangozunun en önemli özelliği karnivor beslenme 

özelliğine sahip olmasından dolayı midye ve istiridye gibi su ürünlerini tüketmesidir. 

Karadeniz’de zoobentik(taban suyu yüzeyinde yaşayan canlı) faunanın önemli bir kısmını 

midyeler oluşturmaktadır ve bu midye yatakları ekonomik öneme sahip olan demersal 

balıkların besin kaynağını oluşturmaktadır. Midye yataklarındaki azalma, demersal (dip 

sularda yaşayan canlı) balıkların beslenme ortamını da etkilemektedir. 

Dünya nüfusunun sürekli artışı ile birlikte hayvansal protein ihtiyacının artması, 

denizlerin kirlenmesi, canlı deniz kaynaklarının yaşam ortamlarının daralması ve kontrolsüz 

avcılık nedeniyle su ürünleri stoklarının azalması söz konusudur. Bu sorunlara çözüm 

üretilemediği takdirde gelecekte sucul kaynaklar yok olma tehlikesi ile karşı karşıya kalabilir. 

Bu nedenle deniz kirliliği üzerindeki çalışmalara paralel olarak su ürünleri stoklarının 

korunması ve etkili bir balıkçılığın sağlanabilmesi için gerekli tedbirlerin alınması üzerine 

araştırmalar yapılmalıdır. 

Ülkemizde son zamanlarda yaşanan kirlilik, av baskısı ve av aracı seçiciliği 

konusundaki eksiklikler balıkçılığımıza zaman zaman zarar vermektedir. Çoğu kez sahip 

olduğumuz coğrafik avantaj nedeniyle daha kötüye gitmeden kendini yenileyebilen 

stoklarımız her zaman bu şansa sahip olmayabilir. Bu nedenle mevcut durumun 

korunabilmesi ve daha iyi hale getirilmesi için çalışmalara devam edilmeli ve elde edilen yeni 

bilgiler uygulamaya konulmalıdır. 

Başarılı bir avcılığın sağlanabilmesi için olaylara av aracı yönünden bakmak yeterli 

değildir. Hedef ve hedef olmayan türlerin özelliklerini ve av aracına karşı davranışlarının iyi 

bilinmesi, av araçlarının da buna uygun olarak geliştirilmesi mümkün olabilir ve bu sayede 

daha seçici ve sürdürülebilir bir balıkçılık sağlanabilir. Özellikle tür seçiciliği çalışmalarında 

önemli rol oynayan davranış gözlemleri paraketa, sepet ve uzatma ağları gibi pasif av 

araçlarında laboratuvar şartlarında uygulanabilirken, trol ve gırgır gibi büyük ölçekli aktif av 

araçları için saha çalışmaları ile de yapılabilir. 
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Günümüzde, dünyadaki balıkçılık araştırma kuruluşları ve sektör üyeleri stokların 

korunarak maksimum ürün elde edilmesi yönünde pek çok çalışma yapmaktadır. Bu 

çalışmaların başında av araçlarının seçiciliğinin ve etkinliğinin arttırılması konuları ilk sırayı 

almaktadır. 

Seçicilik çalışmalarında ağ gözü açıklığının ayarlanması başlangıçta yeterli gibi 

gözükse de çok türe dayanan avcılıkta ağ gözü büyüklüğünün ve şeklinin hangi türe göre 

belirleneceği sorusunun cevabı bulunamamıştır. Trol ağları için ağ gözü seçiciliğinde en 

önemli kriterlerden biri de balığın vücut şeklidir. Trol ağlarına vücut şekli torpil şeklinde 

dikey ya da yatay olarak yassı, uzun, kalın vs. pek çok morfolojik yapıdaki su ürünü aynı 

anda girebilir. 

Genel olarak Türkiye’de tüketimi olmayan bu canlının başlıca pazarı Asya ve  Avrupa 

ülkeleridir. Salyangoz canlı, taze et, dondurulmuş, pişmiş dondurulmuş, konserve ve turşu 

gibi formlarda pazarlanabilmektedir. Deniz salyangozu eti Kuzey Amerika’da daha çok salata 

ve çorbalarda, Japonya’da suşi barlarda çiğ et olarak, Kore’de ise konserve olarak 

tüketilmektedir. Deniz salyangozu ülkemiz için önemli bir ihraç kalemini oluşturmaktadır. 

Sonuç olarak sürdürülebilirliğin sağlanması amacıyla özellikle “doğal kaynakların 

etkin kullanılması” çerçevesinde çalışmalara ve yatırımlara önem verilmesi, diğer yandan 

sektörün gıda güvenliğine, istihdama ve özellikle ihracat potansiyeli ile ekonomiye olan 

katkısının artış göstererek sürdürülebilirliğinin sağlanması maksadıyla yatırımların 

planlanması gerekliliği ön plana çıkmaktadır. 

 

               Resim 1: Deniz Kabukları Yurtdışı Pazarlarında Değerlendirilmesi 
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1.DÜNYADA VE TÜRKĠYE’DE DENĠZ SALYANGOZU SEKTÖRÜ 

1.1.Dünyada Deniz Salyangozu Sektörü 

Sağlıklı bir hayat ve dengeli beslenme için gerekli olan proteini ve mikrobesin mad- 

delerini içermesi nedeniyle su ürünleri temel bir besin maddesidir. Dünya balıkçılık 

yönetiminde aşırı avcılığın ve kayıt dışı faaliyetlerin önlenmesi, stokların iyileştirilmesi, 

filonun ekonomik işletme seviyesine getirilmesi, av gücünü artırıcı desteklerin engellenmesi, 

kaynakların bütüncül yönetiminin sağlanması, koruma alanlarının artırılmasına yönelik 

faaliyetler ile yetiştiricilikte alternatif türlerin ve yem hammaddelerinin geliştirilmesi, 

çevreye dost teknolojilerin yaygınlaştırılması gündemin önemli konularıdır. 

Su ürünleri yetiştiriciliği ise dünyada ve ülkemizde üretim ve ticaret açısından hızlı 

bir gelişim göstermektedir. Hem gelişmiş hem de gelişmekte olan ülkelerde, sosyo-ekonomik 

açıdan önemli olan balıkçılık, ülke kalkınmasına katkısının artırılması amacıyla çeşitli politika 

araçlarıyla düzenlenmektedir. Balıkçılık politikası, bazı ülkelerde tarım politikası altında, 

Avrupa Birliği (AB) ve bazı ülkelerde ise ayrı olarak ele alınmaktadır. 

Birleşmiş Milletler Gıda ve Tarım Örgütü (FAO) verileri balık stoklarının çoğun- 

luğunda tükenme ve çöküş olduğunu işaret etmektedir. Dünyanın önde gelen ekonomisine 

sahip ülkelerin ağırlıkta bulunduğu Ekonomik Kalkınma ve İşbirliği Örgütü (OECD) 

raporları dikkate alındığında, gelişmiş ülkelerin uzun zamandır, balıkçılık ve su ürünleri 

yetiştiricilik sektörlerini çeşitli yollarla desteklemekte olduğu görülmektedir. Bu 

desteklemelerin de bir ölçüde katkısıyla oluşmuş avcılık kapasitesi ile 2017 yılında, dünyada 

su ürünleri üretimi iç sularda 11,5, denizlerde 78,9, yetiştiricilikte 63,6 milyon tona ve 

toplamda 154 milyon tona (değer olarak 217,5 milyar ABD $) ulaşmıştır. Yıllara göre elde 

edilen toplam üretim rakamlarında iç sularda yavaş, su ürünleri yetiştiriciliğinde  ise hızlı bir 

artış devam etmektedir. Balıkçılık yoluyla denizlerden elde edilen toplam su ürünleri miktarı, 

1996 yılında 86,4 milyon ton ile tepe noktasına erişmiş, artan av gücüne rağmen bu miktar, 

sonraki yıllarda azalan bir eğilim göstermiş ve üretim 2011 yılında 78,9 milyon ton olarak 

gerçekleşmiştir. FAO tarafından 2009 yılında yapılan küresel ölçekli değerlendirmelerde 

ticari temel balık stoklarının %29,9’unun aşırı avcılık altında işletilmekte ve %57,4’ünün tam 

kapasite ile avcılık yapılarak işletilmekte olduğu ifade edilmektedir.  

Bu stokların sadece %12,7’si biyolojik yönden sürdürülebilir sınırlarda 

avlanılmaktadır. Balıkçılık ve su ürünleri yetiştiriciliği, birincil üretim faaliyeti olarak 

dünyada yaklaşık 54,8 milyon insanın geçim kaynağını oluşturmaktadır. Birincil üretim 
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sektörüne ilave olarak işleme, paketleme, pazarlama, dağıtım, işleme makineleri imalatı, ağ 

imalatı, buz üretim ve tedariki, gemi yapım ve bakımı faaliyetleri ile araştırmacılar ve aileler 

düşünüldüğünde toplamda dünyada yaklaşık 660-820 milyon insanın geçimi bu sektörden 

sağlanmaktadır. 

Dünya su ürünleri üretiminin %72’si yirmi ülke tarafından gerçekleştirilmektedir. 

Üretimde, avlanabilir stok miktarı sınırına ulaşılması ve denizlerde aşırı avcılık kapasitesinin 

bulunması dolayısıyla balıkçılık sektörünün ekonomiye katkısı olabileceğinden çok daha 

düşük gerçekleşmektedir.  

Balıkçılık alanında ileri olan gelişmiş ülkeler bakımından, av miktarlarını artırmak 

amacıyla filo kapasitelerini büyütmenin bir anlamı bulunmamaktadır.Tam tersine, 

üretimlerinin devamlılığı ve mevcut av filolarının rasyonel kullanılması için, filo 

kapasitelerini azaltmaya, daha küçük ancak daha etkin bir filoya ihtiyaçları bulunmaktadır. 

Artan filo kapasitesi ile aşırı sömürülen kaynakların tükenme noktasına gelmesi, balıkçılık 

filosunun ekonomik olarak işletilememesine ve bundan kaynaklanan zararların büyük 

oranlara çıkmasına neden olmuştur. Dünya Bankasınca yapılan bir çalışmada, ekonomik 

kayıpların yılda 50 milyar ABD $ dolayında olduğu tahmin edilmektedir. Son otuz yıl 

içerisinde, giderek biriken bu kayıp 2 trilyon ABD $ civarındadır. 

Dünya genelinde, yaklaşık 3,26 milyon balıkçı gemisinin denizlerde ve 1,13 milyon 

geminin iç sularda olmak üzere toplam 4,39 milyon geminin balıkçılık yaptığı tahmin 

edilmektedir. Bu gemilerin %85’i 12 metreden küçüktür. Küçük ölçekli balıkçılar, gıda 

güvencesine ve yoksulluğun azaltılmasına önemli katkı sağlamaktadırlar. Benzer durum 

ülkemizde de gözlenmekte olup, 12 metrenin altındaki gemiler  filonun %90’nını temsil 

etmektedir. 

Çok sayıda ülke sürdürülebilir ve ekonomik balıkçılık için fazla olan filo 

kapasitesinin azaltılmasına yönelik ülkesel programları uygulamaya koymuştur. Bu 

çerçevede, balıkçı gemisi sayısında Japonya net %9, Avrupa Birliği %8 oranında azaltma 

gerçekleştirmiştir. Çin, Norveç, İzlanda ve Güney Kore azaltma programı uygulayan diğer 

ülkelerdir. Tayvan ise ICCAT uygulamaları çerçevesinde bir kısım gemisini hurdaya ayırarak, 

balıkçı gemisi sayısında azaltma gerçekleştirmiştir. Genel olarak dünya balıkçılık sisteminde 

kötüye gidişle beraber alınan tedbirler ve uygulanan iyileştirme programları ve filo 

kapasitesinin azaltılması nedeniyle, bazı deniz kaynaklarında iyileşmeler kaydedilmiştir. 

ABD’de kaynakların %67’si, Yeni Zelanda’da %69’u artık sürdürülebilir olarak 

işletilmektedir. Avustralya’nın sadece %12 oranındaki balıkçılık kaynağı aşırı avlanmaktadır. 
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İç sularda hidroelektrik santrallerinin inşası, sulak alanlarda drenaj çalışmaları, 

siltasyon, erozyon ve tarımsal alanlardan gelen gübre ve pestisit kirliliği aşırı avcılık dışın 

daki diğer önemli tehditlerdir. İç sularda sürdürülebilir balıkçılık ve kaynakların korun 

masında yetiştiricilikten elde edilen yavru balıklar kullanılarak yapılan balıklandırma ile iç su 

kaynaklarının geliştirilmesine devam edilmektedir. 

 

 

Dünya Su Ürünleri Üretimi 
 AVCILIK (ton) YETĠġTĠRĠCĠLĠK (ton) TOPLAM 

(ton) 

Deniz Ġçsu Toplam Deniz Ġçsu Toplam 

2010 77.828.396 11.271.565 89.099.961 22.310.734 36.790.052 59.100.786 148.200.747 

2011 82.623.550 11.124.401 93.747.951 23.366.371 38.698.805 62.065.176 155.813.127 

2012 79.719.854 11.630.320 91.350.174 24.707.343 41.948.313 66.655.656 158.005.830 

2013 80.899.153 11.687.507 92.586.660 25.536.710 44.686.846 70.223.556 162.810.216 

2014 81.564.094 11.895.922 93.460.016 26.727.687 47.104.420 73.832.107 167.292.123 

2015 81.179.323 12.525.293 93.704.616 27.879.872 48.761.154 76.641.025 170.345.641 

2016 79.288.046 11.635.500 90.923.545 28.703.601 51.368.288 80.071.894 170.995.437 

               Tablo 1: Dünya da Su Ürünleri Üretimi    Kaynak: FAO 

Not: Üretim rakamlarına su bitkileri ve deniz memelileri dahil değildir. 
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1.2.Türkiye’de Deniz Salyangozu Sektörü 

Türkiye Su Ürünleri Üretimi (ton) 

Yıllar 
AVCILIK (ton) YETĠġTĠRĠCĠLĠK (ton) TOPLAM 

(ton) 

Deniz Ġçsu Toplam Deniz Ġçsu Toplam 

2000 460.521 42.824 503.345 35.646 43.385 79.031 582.376 

2001 484.410 43.323 527.733 29.730 37.514 67.244 594.977 

2002 522.744 43.938 566.682 26.868 34.297 61.165 627.847 

2003 463.074 44.698 507.772 39.726 40.217 79.943 587.715 

2004 504.897 45.585 550.482 49.895 44.115 94.010 644.492 

2005 380.381 46.115 426.496 69.673 48.604 118.277 544.773 

2006 488.966 44.082 533.048 72.249 56.694 128.943 661.991 

2007 589.129 43.321 632.450 80.840 59.033 139.873 772.323 

2008 453.113 41.011 494.124 85.629 66.557 152.186 646.310 

2009 425.275 39.187 464.462 82.481 76.248 158.729 623.191 

2010 445.680 40.259 485.939 88.573 78.568 167.141 653.080 

2011 477.658 37.097 514.755 88.344 100.446 188.790 703.545 

2012 396.322 36.120 432.442 100.853 111.557 212.410 644.852 

2013 339.047 35.074 374.121 110.375 123.019 233.394 607.515 

2014 266.078 36.134 302.212 126.894 108.239 235.133 537.345 

2015 397.731 34.176 431.907 138.879 101.455 240.334 672.241 

2016 301.464 33.856 335.320 151.794 101.601 253.395 588.715 

2017 322.173 32.145 354.318 172.492 104.010 276.502 630.820 

                 Tablo 2: Türkiye de ki Su Ürünleri Üretimi    Kaynak TUIK 
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Su Ürünleri Üretimi, Ġhracatı, Ġthalatı ve Tüketimi 

Yıllar 
Üretim 
(ton) 

Ġhracat 
(ton) 

Ġthalat 
(ton) 

Tüketim (ton) Değerlendirile 

-meyen (ton) 

KiĢi BaĢına 

Tüketim (kg) Ġç tüketim Bal. un/yağ* 

2000 582.376 14.533 44.230 538.764 71.000 2.309 8,0 

2001 594.977 18.978 12.971 517.832 62.755 8.383 7,5 

2002 627.847 26.860 22.532 466.289 156.000 1.230 6,7 

2003 587.715 29.937 45.606 470.131 120.000 13.253 6,7 

2004 644.492 32.804 57.694 555.859 105.000 8.523 7,8 

2005 544.773 37.655 47.676 520.985 30.000 3.809 7,2 

2006 661.991 41.973 53.563 597.738 60.000 15.843 8,2 

2007 772.323 47.214 58.022 604.695 170.000 8.436 8,6 

2008 646.310 54.526 63.222 555.275 95.742 3.989 7,8 

2009 622.962 54.354 72.686 545.368 90.211 5.715 7,6 

2010 653.080 55.109 80.726 505.059 168.073 5.565 6,9 

2011 703.545 66.738 65.698 468.040 228.709 5.756 6,3 

2012 644.852 74.007 65.384 532.347 94.201 9.682 7,1 

2013 607.515 101.063 67.530 479.708 87.896 6.378 6,3 

2014 537.345 115.682 77.545 420.361 73.667 5.180 5,5 

2015 672.241 121.053 110.761 479.741 176.138 6.070 6,1 

2016 588.715 145.469 82.074 426.085 93.096 6.139 5,4 

2017 630.820 156.681 100.444 441.573 130.917 2.093 5,5 

           Tablo 3: Türkiye de ki Su Ürünleri Üretimi, İhracat, İthalatı ve Tüketimi  (TUIK 2017

 * Balık unu ve yağı fabrikalarında işlenen miktar 

 

Balıkçı Gemilerinin Boy Dağılımı (2017) (adet) 

Faaliyet 
Alanı 

Boy Grubu (m) 
TOPLAM 

0-4,9 5-7,9 8-9,9 10-11,9 12-14,9 15-19,9 20-29,9 30-49,9 50+ 

Deniz 722 9.258 3.139 749 517 288 461 265 7 15.406 

İçsu 280 2.042 199 24 59 14 - - - 2.618 

TOPLAM 1.002 11.300 3.338 773 576 302 461 265 7 18.024 

                 Tablo 4: Türkiye de ki Balıkçı Gemileri Boy ve Dağılımı  (BSGM 2017) 
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Su Ürünleri Avcılık Üretim Miktarı 

Yıllar 
DENĠZ (ton) ĠÇSU (ton) TOPLAM 

(ton) Balıklar Diğer Toplam Balıklar Diğer Toplam 

2000 441.634 18.831 460.465 39.474 3.350 42.824 503.289 

2001 464.987 19.230 484.217 39.215 4.108 43.323 527.540 

2002 493.446 29.298 522.744 39.209 4.729 43.938 566.682 

2003 416.126 46.948 463.074 39.873 4.825 44.698 507.772 

2004 456.752 48.145 504.897 40.586 4.999 45.585 550.482 

2005 334.248 46.133 380.381 42.630 3.485 46.115 426.496 

2006 409.945 79.021 488.966 40.990 3.092 44.082 533.048 

2007 518.201 70.928 589.129 40.213 3.108 43.321 632.450 

2008 395.660 57.453 453.113 38.553 2.458 41.011 494.124 

2009 380.636 44.410 425.046 35.604 3.583 39.187 464.233 

2010 399.656 46.024 445.680 36.458 3.801 40.259 485.939 

2011 432.246 45.412 477.658 34.328 2.769 37.097 514.755 

2012 315.637 80.686 396.323 33.787 2.333 36.120 432.443 

2013 295.168 43.879 339.047 32.281 2.793 35.074 374.121 

2014 231.058 35.019 266.077 33.263 2.871 36.134 302.211 

2015 345.765 51.966 397.731 32.376 1.800 34.176 431.907 

2016 263.725 37.739 301.464 31.509 2.347 33.856 335.320 

2017 269.677 52.496 322.173 29.773 2.372 32.145 354.318 

                              Tablo 5: Türkiye de ki Su Ürünleri Avcılık Üretim Miktarı 

 
Yıllar Hamsi Sardalya Ġstavrit* Palamut Lüfer Çaça 

2000 280.000 16.500 22.200 12.000 4.250 7.000 

2001 320.000 10.000 26.180 13.460 13.060 1.000 

2002 373.000 8.684 26.482 6.286 25.000 2.050 

2003 295.000 12.000 28.000 6.000 22.000 6.025 

2004 340.000 12.883 27.405 5.701 19.901 5.411 

2005 138.569 20.656 27.518 70.797 18.357 5.500 

2006 270.000 15.586 25.927 29.690 8.399 7.311 

2007 385.000 20.941 32.021 5.965 6.858 11.921 

2008 251.675 17.531 32.177 6.448 4.048 39.303 

2009 204.699 30.091 28.268 7.036 5.999 53.385 

2010 229.023 27.639 20.447 9.401 4.744 57.023 

2011 228.491 34.709 25.010 10.019 3.122 87.141 

2012 163.982 28.248 30.946 35.764 7.390 12.092 

2013 179.615 23.919 28.424 13.158 5.225 9.764 

2014 96.440 18.077 16.324 19.032 8.386 41.648 

2015 193.492 16.693 16.664 4.573 4.136 76.996 

2016 102.595 18.162 11.148 39.460 9.574 50.225 

2017 158.094 23.426 12.985 7.578 1.936 33.950 

        Tablo 6: Avcılığı En Çok Yapılan Pelajik Deniz Balıklarının Üretim Miktarları (ton) 
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Yıllar Mezgit Bakalorya- 
Berlam 

Tekir Barbunya& 
PaĢa Barbunu 

Kalkan 

2000 18.000 18.190 2.300 2.450 2.700 

2001 10.000 20.810 1.570 2.455 2.455 

2002 8.808 10.500 1.450 2.395 459 

2003 8.000 7.500 1.050 1.400 300 

2004 8.205 4.380 961 1.848 376 

2005 8.309 4.100 1.207 2.825 649 

2006 9.112 3.460 1.256 2.617 807 

2007 12.940 3.337 1.732 2.390 769 

2008 12.231 1.252 1.978 2.035 528 

2009 11.146 1.557 2.818 2.778 383 

2010 13.558 1.256 4.455 2.797 295 

2011 9.455 921 3.877 2.289 166 

2012 7.367 893 3.767 2.790 203 

2013 9.397 676 2.333 2.144 209 

2014 9.555 642 3.617 1.461 198 

2015 13.158 706 3.476 1.281 239 

2016 11.541 784 3.047 1.532 221 

2017 8.248 1.011 2.074 1.476 167 

        Tablo 7: Avcılığı En Çok Yapılan Demersal Deniz Balıklarının Üretim Miktarları (ton) 

 

 

Yıllar 

Kum Midyesi 

(Akivades ve 

Beyaz Kum 

M.) 

 

Deniz Salyangozu 
Karidesler 

(Tüm Türler) 

Midye 

(Kara ve Kıllı 

Midye) 

 

Mürekkep Balığı 

2000 10.000 2.150 2.000 1.200 550 

2001 7.500 2.650 3.000 1.500 465 

2002 10.000 6.241 4.000 5.000 909 

2003 19.700 5.500 6.000 8.100 785 

2004 16.899 14.034 5.279 5.734 1.570 

2005 10.847 12.600 6.339 12.362 1.221 

2006 49.610 11.613 3.856 9.234 1.199 

2007 48.549 13.791 3.917 1.493 1.288 

2008 38.151 11.442 4.668 342 1.502 

2009 24.642 6.085 4.614 6.261 1.258 

2010 26.987 8.437 4.705 981 1.597 

2011 30.202 6.534 4.770 1.806 1.163 

2012 61.240 9.596 5.038 2.093 1.396 

2013 28.113 8.655 4.028 887 1.244 

2014 21.836 7.004 4.416 204 697 

2015 37.409 8.795 3.995 240 745 

2016 20.937 10.354 4.501 78 925 

2017 34.941 9.194 4.730 536 986 

         Tablo 8: Avcılığı En Çok Yapılan Diğer Deniz Ürünleri Üretim Miktarları (ton) 

 

 

 



BATI KARADENİZ KALKINMA AJANSI                           DENİZ SALYANGOZU İŞLEME VE DEPOLAMA TESİSİ  

                                                                                                   ÖN FİZİBİLİTE RAPORU 

                                                                            

 
12  

Grup Kapasite Grubu (ton) Tesis Sayısı (adet) Toplam Proje 
Kapasitesi (ton/yıl) 

 

 

 

Deniz 

0-50 173 3.939 

51-100 17 1.415 

101-250 18 3.324 

251-500 68 23.368 

501-1000 71 61.524 

1001> 80 160.870 

TOPLAM 427 254.440 

 

 

 

İçsu 

0-50 1.352 21.497 

51-100 108 9.460 

101-250 175 35.164 

251-500 118 51.689 

501-1000 125 108.209 

1001> 3 7.400 

TOPLAM 1.881 233.419 

 

 

 

Deniz+İçsu 

0-50 1.525 25.436 

51-100 125 10.875 

101-250 193 38.488 

251-500 186 75.057 

501-1000 196 169.733 

1001> 83 168.270 

TOPLAM 2.308 487.859 

         Tablo 9: Su Ürünleri Yetiştiricilik Tesislerinin Kapasitelerine Göre Dağılımları (2017) 

    Kaynak: BSGM 
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Yıllar 
YetiĢtiricilik Üretimi TOPLAM 

(ton) 

Deniz (ton) Toplamdaki Payı (%) Ġçsu (ton) Toplamdaki Payı (%) 

2000 35.646 45,1 43.385 54,9 79.031 

2001 29.730 44,2 37.514 55,8 67.244 

2002 26.868 43,9 34.297 56,1 61.165 

2003 39.726 49,7 40.217 50,3 79.943 

2004 49.895 53,1 44.115 46,9 94.010 

2005 69.673 58,9 48.604 41,1 118.277 

2006 72.249 56,0 56.694 44,0 128.943 

2007 80.840 57,8 59.033 42,2 139.873 

2008 85.629 56,3 66.557 43,7 152.186 

2009 82.481 52,0 76.248 48,0 158.729 

2010 88.573 53,0 78.568 47,0 167.141 

2011 88.344 46,8 100.446 53,2 188.790 

2012 100.853 47,5 111.557 52,5 212.410 

2013 110.375 47,3 123.018 52,7 233.393 

2014 126.894 54,0 108.239 46,0 235.133 

2015 138.879 57,8 101.455 42,2 240.334 

2016 151.794 59,9 101.601 40,1 253.395 

2017 172.492 62,4 104.010 37,6 276.502 

                    Tablo 10: Deniz ve İçsu Yetiştiricilik Üretim Miktarı (ton) 
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Yıllar 
AVCILIK YETĠġTĠRĠCĠLĠK TOPLAM 

Miktar (ton) Değer (₺) Miktar (ton) Değer (₺) Miktar (ton) Değer (₺) 

2000 503.345 367.840.650 79.031 139.552.950 582.376 507.393.600 

2001 527.733 490.719.350 67.244 173.890.600 594.977 664.609.950 

2002 566.682 630.759.100 61.165 212.248.000 627.847 843.007.100 

2003 507.772 878.154.800 79.943 415.575.800 587.715 1.293.730.600 

2004 550.482 1.120.965.400 94.010 520.603.300 644.492 1.641.568.700 

2005 426.496 1.574.988.300 118.277 704.283.000 544.773 2.279.271.300 

2006 533.048 1.706.983.000 128.943 766.229.750 661.991 2.473.212.750 

2007 632.450 1.323.151.750 139.873 839.762.500 772.323 2.162.914.250 

2008 494.124 1.097.178.400 152.186 850.646.080 646.310 1.947.824.480 

2009 464.233 837.387.880 158.729 952.935.500 622.962 1.790.323.380 

2010 485.939 1.078.515.200 167.141 1.066.778.600 653.080 2.145.293.800 

2011 514.755 1.143.272.172 188.790 1.270.028.140 703.545 2.413.300.312 

2012 432.442 1.209.028.426 212.410 1.605.293.700 644.852 2.814.322.126 

2013 374.121 1.188.432.525 233.394 1.704.471.151 607.515 2.892.903.676 

2014 302.212 1.099.749.495 235.133 2.160.070.890 537.345 3.259.820.385 

2015 431.907 1.245.020.381 240.334 2.569.208.590 672.241 3.814.228.971 

2016 335.320 1.340.878.317 253.395 3.239.320.980 588.715 4.580.199.297 

2017 354.318 1.535.689.774 276.502 4.049.886.200 630.820 5.585.575.974 

Tablo 11: Su Ürünleri Üretim Miktar ve Değeri 
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Yıllar 
ĠHRACAT ĠTHALAT 

Miktar (ton) Değer ($) Değer (₺) Miktar (ton) Değer ($) Değer (₺) 

2000 14.533 46.374.937 28.752.958 44.230 36.647.254 22.601.314 

2001 18.978 54.487.312 68.838.077 12.971 11.295.373 11.917.561 

2002 26.860 96.728.389 148.444.397 22.532 18.754.783 29.392.818 

2003 29.937 124.842.223 186.152.895 45.606 32.636.120 48.123.816 

2004 32.804 180.513.989 258.987.885 57.694 54.240.304 77.423.079 

2005 37.655 206.039.936 277.963.150 47.676 68.558.341 92.425.248 

2006 41.973 233.385.315 336.723.477 53.563 83.409.842 120.592.605 

2007 47.214 273.077.508 356.293.408 58.022 96.632.063 126.432.371 

2008 54.526 383.297.348 505.545.565 63.222 119.768.842 154.343.337 

2009 54.354 318.063.028 494.899.926 72.686 105.822.852 163.633.104 

2010 55.109 312.935.016 471.459.989 80.726 133.829.563 200.395.897 

2011 66.738 395.306.914 664.333.252 65.698 173.886.517 290.826.203 

2012 74.006 413.917.190 744.907.572 65.384 176.402.894 317.626.975 

2013 101.063 568.207.316 1.083.243.678 67.530 188.068.388 359.490.196 

2014 115.381 675.844.523 1.481.211.383 77.551 198.273.838 435.691.472 

2015 121.053 692.220.595 1.879.701.163 110.761 250.969.660 685.467.749 

2016 145.469 790.303.664 2.398.269.090 82.074 180.753.629 548.878.092 

2017 156.681 854.731.829 3.128.112.446 100.444 230.111.248 841.383.610 

Tablo 12: Türkiye’nin Su Ürünleri İthalat ve İhracatı 

 

 

 



BATI KARADENİZ KALKINMA AJANSI                           DENİZ SALYANGOZU İŞLEME VE DEPOLAMA TESİSİ  

                                                                                                   ÖN FİZİBİLİTE RAPORU 

                                                                            

 
16  

2.MEVCUT DURUM 

2.1.Nüfus 

Zonguldak ili aşağıdaki tabloda incelendiğinde görüleceği gibi biri merkez ilçe olmak 

üzere 8 ilçe; 25 Belediye, 380 köyden oluşmaktadır. İlin toplam yüzölçümü 331.000 ha olup; 

nüfusu 599.698 (ADNKS 2018) kişidir. İstatistiksel verilere bakıldığında köy nüfusu 234.029 

(ADNKS 2018) kişi olarak kayıt altına alınmıştır. Proje alanı olan Ereğli İlçesi ADNKS 2018 

verilerine gore 175.605 kişi nüfusa sahiptir. Bu nüfusun 117.456 (%67) şehir merkezinde, 

58.149 (%33) kırsal kesimde yaşamaktadır.  

 

2.2.Ġlin Tarımsal Verileri 

Sıra 

No 

 

Kayıt Sistemi Türü 

Üretici Sayısı 

( 2016 ) 

Üretici Sayısı 

( 2017 ) 

1  Çks (Çiftçi Kayıt Sistemi)  20.489  21.596  

2  TÜRK-VET Sistemi  21.284  18.544  

3  OTBİS (Organik Tarım)  863  1.029  

4  AKS (Arıcılık Kayıt Sistemi)  361  500  

5  Tarımsal Kalkınma Kooperatifleri  7.358  8.050  

6  Su Ürünleri Kooperatifleri  413  446  

7  Üretici Birlikleri  450  536  

8  Tarımsal Yayım Desteklemesi Alan  760  580 

Tablo 13:  Zonguldak İli Üretici Kaydı(Zonguldak GTHB İl Verileri 2017) 
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Zonguldak Ġli Gemi, Gerçek KiĢi ve Amatör Ruhsat Sayıları 

Ruhsatlı Gemi Sayısı Gerçek KiĢi Ruhsat Sayısı Amatör Ruhsat Sayısı 

428  5.060  3.551  

 

Zonguldak Ġli Ruhsat Tezkereleri Ġle Ġlgili Yapılan ĠĢlemler 

 

 

Su Kirliliği Numuneleri  

Yıllar  Ġstasyon Sayısı  Analiz Sayısı  

 

2017  

 

7  

 

28  

BĠLGĠ: Alıcı ortamlara ait su kirliliği ve kontrolüne ilişkin deniz ve iç sularda toplam 7 

numune alma istasyonu belirlenerek numuneler alınmıştır. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Türü  Yeni Verilen  Vize  Ġptal Edilen  

Gemi  -  253  1  

Gerçek KiĢi  261  215  565  

Amatör  292  21  -  

TOPLAM  553  489  566  
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Karaya ÇıkıĢ Noktasına Göre BoĢaltılan Av Miktarı 

Karaya 

ÇıkıĢ 

Noktası  

Türler  

Hamsi  
İstavrit 

(Kraça)  

İstavrit 

(Karagöz)  
Mezgit  Tekir  Barbunya  

Kalkan 

(Saç)  
Tirsi  Lüfer  Palamut  

Alaplı 

B.B.  
-  1.200  -  -  -  -  -  -  -  -  

Filyos 

B.B.  
- -  -  -  -  -  -  -  -  -  

Kdz.Ereğli 

B.B.  
11.500 10.570  12  17.408  3.260  670  92  12  13.055  -  

Kilimli 

B.B.  
23.900 -  -  -  -  -  -  -  -  -  

Kozlu 

B.B.  
243.450  -  -  -  -  -  -  -  -  -  

Zonguldak 

Limanı  
2.500  -  -  -  -  -  -  -  -  -  

TOPLAM  281.350  11.770  12  17.408  3.260  670  92  12  13.055  -  

GENEL TOPLAM : 327.629 

 

Not : 12 m üzeri gemilerde bulunması zorunlu olan seyir defterleri İl ve İlçe Tarım 

Müdürlüğünce teslim edilmekte ve Müdürlük  teknik elemanlarınca avlanan ürünlerle ilgili 

bilgileri gösteren seyir defterlerinin girişi SUBİS üzerinden yapılmaktadır.  
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Avlanma Ġzin Belgeleri 

Avlanma Ġzin Belgesi  Sayısı  

Beyaz Kum Midyesi Ġstihsali  4 

Deniz Salyangozu Avcılığı  108  

Kalkan Avcılığı (Uzatma Ağlarıyla)  8  

Ortasu Trolü Ġle Avcılık  16  

ÖTV indirilmiĢ yakıt alım belgesi  58  

TOPLAM  194  

Not : 1380 sayılı Su Ürünleri Kanunu, Su Ürünleri Yönetmeliği ve 3/1 ve 3/2 numaralı     

tebliğ hükümleri gereğince verilen Avlanma İzin Belgeleri. Kaynak Tarım Müdürlüğü 

 

 

3. DENĠZ SALYANGOZU  

 3.1.Taksonomisi 

Bilimsel adı Rapana venosa olan deniz salyangozu Mollusca (yumuşakçalar) 

filumunun, Gastropoda (karından bacaklılar) sınıfının Muricidae familyasındandır. İlk olarak 

1758’de Linne tarafından Rapana bezoar (L, 1758) olarak isimlendirilmiştir, ancak daha 

sonra bu türün tropikal form olduğu, bu nedenle Karadeniz’de yaşayan formun Rapana 

thomasiana thomasiana (Crosse, 1861) olduğu ileri sürülmüştür. 1987 yılında FAO 

tarafından hazırlanan yayında Karadeniz’de ve Marmara Denizi’nde yayılış gösteren bu 

gastropod, Rapana venosa (Valenciennes, 1846) olarak tanımlanmakta olup, Rapana 

thomasiana thomasiana (Crosse, 1861) ve Rapana pontica (Nordsieck, 1968) adlarının halen 

kullanılan diğer bilimsel adlar olarak belirtilmektedir. Predatör bir deniz canlısıdır (ICES 

2004). 

Regnum Animalia 

Phylum Mollusca 

Classis Gastropoda 

Subclassis Orthogastropoda 

Ordo Neogastropoda 

Family Muricidae 

Species Rapana venosa (Valenciennes, 1846) 
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 3.2.Biyolojisi 

Morfolojik olarak deniz salyangozu, iç organları tamamı ile örten helezonik şekilli 

sert bir kabukla tanınır. Kabuk üzerinde kıvrımlar yer alır. İlk kıvrımın bulunduğu yere apeks, 

son kıvrımın ucundaki açıklığa kabuk ağzı, kabuk ağzının kenarına da dudak adı verilir. 

Dudak, bir oluk şeklinde vücut içerisine doğru uzanır. Kabuk, vücuda kolumella kasıyla 

bağlıdır. Bu kas yardımıyla tüm vücut kabuk içine çekilir. 

Kabuk ağzı ayağın arka kısmı üzerindeki keratinden oluşmuş yuvarlak şekilli bir 

operkulumla kapatılır. Deniz salyangozunun ventral tarafını tamamen taban şeklindeki kaslı 

ayak kapladığından bunlara karından ayaklılar anlamına gelen Gastropoda denilmiştir. 

 Deniz salyangozunun vücudu, baş, ayak ve visceral (sırtta bulunan iç organlar) kitle 

olmak üzere 3 kısımdan oluşur. Vücut organları manto tarafından salgılanan CaCO3 içerikli 

kalın, sert ve tek parçalı, rengi açık sarıdan kahverenginin çeşitli tonlarına kadar değişebilen 

bir kabukla korunmaktadır. Kabuğun içi, küçük bireylerde kavuniçi ve ağız kısmına doğru 

kahverengi çizgili, büyük bireylerde ise kabuk içi portakal rengindedir. Kabuk, küçük 

bireylerde ince yapılı olmakla birlikte büyük bireylerde daha kalındır. 

 Kabuk % 99 oranında CaCO3 yapısında olup deri salgılarıyla oluşturulur. Diğer % 

1’ini ise MgO, NaCl, FeO, SiO2 ve protein eteri ekstraktı (yağ) oluşturur. Ortalama kabuk 

boyu 10-12 cm’ye ulaşabilir. Karın kısmında yer alan ve dışarıya uzatılabilen başın ön 

tarafında ağız, göz ve antenler bulunur. Ağız boşluğunun tavanında yan çeneler, alt kısmında 

ise kıkırdak bir parça ile desteklenmiş kaslı bir dil yer alır. Dilin üzeri üç dişli, uçları sivri ve 

üçgenimsi yapıdaki radula ile kaplıdır. Ortadaki diş diğerlerine göre daha büyüktür. 
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Deniz salyangozunun anatomik yapısı 

 
 

Sindirimde etkin olarak rol oynayan, dar ve uzun bir yemek borusuna sahiptir. Yemek 

borusunun alt ucu, oval ve iç yüzeyi birçok ince kıvrımlarla kaplı büyük bir kursağa açılır. 

Kursağın her iki tarafında birer adet büyük tükrük bezi, kursak boyunca uzanır. Kursak 

gerisinde bir tüp bulunur. Mide, U şeklinde ve kısmen hepato-pankreas içine gömülmüş bir 

haldedir. Hepato-pankreas, iç organların üst kısmını tamamen dolduracak şekilde iri ve 

bölmelidir. Bağırsak, kısa, düz ve dar bir şekildedir. Manto boşluğunda solunum organı 

ktenidyum bulunur. Sölomun özel bir bölümü olan perikard, kan dolaşımını sağlar. Visceral 

kitlenin dorsalinde boşaltım organları yer alır. Duyu organları; gözler, statositler ve 

osphradium’lardır. Duyu organları, antenlerin üzerinde yer alan hücre grupları şeklindedir. 

Solunum suyunu kontrol eden kimyasal duyu organları olan osphradiumlar, bir eksenle 

koklama organlarının her iki yanında sık bir şekilde sıralanmış lamellerden oluşmakta ve 

ktenidiumların diplerinde yer almaktadırlar. 

 Ayak; uzun, altı düz ve çok kaslı bir organdır. Ayağın orta bölümündeki başın 

yarattığı dalga hareketleriyle beslenmek veya tehlikelerden uzaklaşmak için gerekli hareket 

sağlanmaktadır. Ayak kısmında bulunan operkulum salyangozun kabuk içerisine çekildiği 

zaman kendisini dış etkenlerden korur. Başın üst kısmında duyarga görevi yapan iki adet 

anten bulunur. Antenlerin ön kenarında göz, arka tarafında ise beyin bulunur. Anüs, iç 
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organlar kitlesinin dorsalinde yer alır. Sperma veya yumurta kanalı anüsün hemen arkasından 

dışarı açılmaktadır. Salyangozlarda kalp iki gözlü olup ayrıca uzunca bir böbreğe sahiptirler. 

Vücudun arka kısmına doğru sırasıyla embriyo kesesi, mide, orta bağırsak ve orta bağırsak 

bezesi bulunur. 

 

 

  

 

3.3.Dağılımı 

 20.yy ortasından beri, deniz salyangozu Rapana venosa dünya çapında çok sayıda 

bölgeye girmiştir. Ana vatanı Uzakdoğu olan ve İşgalci tür olarak kabul edilen deniz 

salyangozu, Japonya’da Hokkaido yöresinden Tayvan ve Çin kıyılarına kadar geniş bir 

yayılma alanı bulurken daha sonra ise 1947’de Karadeniz, 1973’te Adriyatik , 1990’da Ege , 

1997’de Fransa’nın Britanya sahili, Quiberon körfezi , 1998’de Kuze Atlantik, Chesapeake 
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Körfezi (ABD) , 1999’da Güney Atlantik, Bahia Samborombon, Uruguay, Arjantin , 2005’de 

ise Kuzey Denizi sularında rapor edilmiştir. 1940’larda Karadeniz’e giren R. venosa 10 yıl 

içerisinde Kafkas, Kırım sahillerine ve Azak Denizine yayılmıştır. 1959 – 1972 yılları 

arasında ise Romanya, Bulgaristan ve Türkiye sahillerini de Deniz salyangozu Rapana 

venosa’nın dünyadaki yayılımı işgal etmiştir (ICES 2004). 
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            3.4.Büyüme 

           Karadeniz’de Rapana venosa kumlu ve sert substratumlarda 40 m derinliğe kadar 

bulunmaktadır. En bol olarak Kerch strait, Azak Denizi, Sevastopal ve Yalta 

(Ukrayna),Bulgaristan ve Türkiye sahillerinde bulunmaktadır. Sevastopal körfezinde ilk bir 

yılda 20 mm’den 40 mm’ye kadar büyüdüğünü tespit etmiştir. Sonraki 2. ve 6. yıllarda ise 

ortalama değerleri sırasıyla 64,6, 79,4, 87,5 ve 92,1 mm’dir (ICES, 2004). Deniz salyangozu 

Rapana venosa anavatanı olan Asya sularında 18 cm’ye kadar büyürken, işgal ettiği Akdeniz 

ve Karadeniz sularında ise 12 cm’e kadar büyüyebilmektedir(CIESM, 2000). 

3.5.Üreme 

Deniz salyangozları ayrı eşeylidirler. İç organların dorsalinde ilk spiral halkada 

sindirim bezi üzerinde tek bir gonad ve gonad kanalı bulunur. Bu kanal anüsün sağından 

manto boşluğuna açılır. Deniz salyangozlarında gonad rengi türlere bağlı olarak değişiklik 

göstermektedir. Rapana venosa türünün gonad rengi dişilerde açık sarı, erkeklerde ise açık 

kahverengidir. Genital organları, dış morfolojik yapılarından kolayca ayırt etmek 

mümkündür. Erkeklerde ucu sola doğru kıvrık bir penis, dişilerde ise bunun yerine bir girinti 

mevcuttur. Deniz salyangozunda iç döllenme vardır.Üremenin gerçekleşmesi su sıcaklığına 

bağlıdır ve Adriyatik Denizi’nde sıcaklığın 18-23°C arasında olduğu dönemlerde 

gerçekleşmektedir.  

Dişiler, sıcaklığın 18 °C’nin üzerine çıkmasıyla erkekleri cezbederek kendilerine 

doğru hareket etmesini sağlayan feromon hormonu bırakırlar .Yüksek sıcaklık hem 

salyangozların aktivitesini azaltarak stres altında kalmasına neden olur hem de embriyonun 

gelişimi için dezavantaj oluşturur .Ayak, kapsülün son şekline biçimlendirildiği kısımdır. 

Kapsüller, ayakta bulunan bezlerden salgılanan beyaz renkli özel bir yapıştırıcı ile sert 

zeminlere bırakılmaktadırlar. 
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Salyangoz tarafından bırakılan yumurta kapsülleri 
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 3.6.Prey – Predatörleri ve Beslenme Özellikleri 

Deniz salyangozu karnivor bir canlı olup, ağız kısmında bulunan radula sayesinde 

avını ısırır, parçalar ve toplar . Salyangoz su akıntısıyla taşınan kokulara karşı çok hassastır. 

Kokuya karşı hassaslığı, sifon tabanı ve solungaçlar arasındaki manto boşluğunda bulunan 

osfradyumla olur. Solungaçlardan manto boşluğuna gelen su, her zaman bu organdan geçer. 

Salyangoz avın kokusunu aldığı zaman, dakikada 13 cm kadar hızla avına doğru hareket eder. 

Farklı kokular arasındaki farkı ayırt etme yeteneğine sahiptir. Kokunun av veya avcıdan olup 

olmadığını anlar. Nassarius reticulatus ve Buccinum undatum gibi salyangozlar kırılmış 

midyelerin kokusuna hemen tepki verir ve yeme doğru hareket eder. Fakat Neptunea benzer 

duruma çok az veya hiç tepki vermez. Bivalvia türleri (midye, istiridye, tarak), poliket, 

balanus, yengeç, gammaridae, böcek, yassı kurtlar, detritus, balanus gibi organizmalar , deniz 

salyangozunun avını oluşturmaktadırlar. Çoğu salyangozlar avlarına bir delik açarak 

beslenirler, fakat deniz salyangozları avının kabuğunu açmak için önce içinde mukus olan 

toksik bir madde salgılayarak avını etkisiz hale getirir. 

 
Avlanan Deniz Salyangozları 
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 3.7.Ekolojik Etkileri 

Deniz salyangozu istiridye, midye ve diğer yumuşakcaların doğal populasyonlarını 

etkileyebilen predatör bir türdür. Çevre koşullarına (su kirliliği, yüksek ve düşük sıcaklık-

tuzluluk, oksijen eksikliğine) geniş toleranslılık sağladığı için girdiği ortama hemen 

adaptasyon sağlamaktadır. Plankton evresindeki veliger larvaları gemilerin balast suları ile 

salyangozun uzun mesafelere dağılımını kolaylaştırmaktadır. İşgal ettiği bölgelerde 

ekosistemde önemli değişikliklere neden olmaktadır (ICES, 2004). 

Predatör etkisinden dolayı R.venosa dünya çapında en hoş karşılanmayan istilacı tür 

olarak kabul edilmektedir. Rapana epifaunal bivalvlerin aktif bir predatörüdür ve yerli midye 

ve istiridye populasyonları’nın çoğalmalarını ciddi bir şekilde sınırlamaktadır (CIESM, 

2000). Karadeniz’de bu tür üzerine direk predatörü’nün bulunmaması, yerli bival ve 

faunasının hızlı bir şekilde azalmasına sebep ekolojik etkiler olmaktadır. 

  Ayrıca Karadeniz’de bulunan gudaut istiridyesinin tamamen neslinin tükenmesinde de 

rol oynayarak bivalve populasyonları’nın sert bir düşüşüne sebep olmuştur. 

 

3.8. Et Verimi ve YaĢ Kondisyon Faktörü 

Bölgede yapılan çalışmalar ve üniversitelerin yaptığı araştırma sonuçları 

incelendiğinde kabuk oranı %66,9 iken yaş kondisyon faktörü (ayıklanmamış et oranı) %33,1 

olarak hesaplandığı neticesine varılmıştır.Fabrikalardan alınan işlemeye giren ürün miktarı ve 

işleme sonucunda elde edilen temizlenmiş et miktarlarına bakılarak net et verimi 

hesaplandığında Haziran ayında avlanan deniz salyangozlarının et veriminin en yüksek 

olduğu, Temmuz’dan Eylül’e kadar azalma gösterdiği, Ekim’den itibaren tekrar yükselmeye 

başladığı görülmektedir. Temmuz, ağustos ve eylül aylarındaki düşük et verimliliği, üreme 

mevsimi olmasından bu dönemde alınan enerjinin büyük ölçüde gonad gelişimine 

harcanmasından kaynaklanmaktadır. 

 

Aylara göre net et verimi (%) 
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3.9.Stok Miktarının Tahmini 

 

Karadeniz  bölgesi içinde yaşayan deniz salyangozu miktarının tahmini için 

üniversiteler,Araştırma Enstitüleri  tarafından yapılan çalışmalar incelendiğinde Haziran- 

Aralık ayları arasında  0-30 m derinliğe sahip deniz alanında yapılan araştırmalarda yaklaşık 

11.000 ton stok bulunduğu bildirilmiştir. 

Ülkemizde deniz salyangozu stokları yıllarca aşırı avcılığa maruz kalmış, bu nedenle 

ihraç edilenlerin boyları giderek küçülmüş ve düzensiz av vermesi nedeniyle dış pazarların 

talebine istenilen zamanda, yeterli ölçüde cevap verilememesi sorunu gündeme gelmiştir. 

Ayrıca Karadeniz’de son yıllarda giderek artan kirliliğin etkisi ile salyangoz et kalitesinde 

bozulmalar görülmüştür. Nitekim zaman zaman ihraç edilenleri de, Avrupa ülkeleri ve 

Japonya’da yapılan et analizleri sonucunda bakır ve kurşun gibi ağır metallerin tolere 

değerlerin üzerinde olduğu belirlemiştir. 

Av yasağının çok uzun olması deniz salyangozu üretiminde ve ihracatında azalmaya 

neden olmaktadır. Bu bakımdan salyangoz stoklarının yönetiminde yeni bir strateji 

izlenmelidir. Deniz salyangozu avcılığı algarna ile yapılmakta bu durum hem ağ göz 

açıklığının belli bir süre sonra kapanmasından dolayı daha küçük bireylerinde avlanmasına 

neden olmakta hem de deniz zemininde yaşayan diğer canlılara da zarar vermektedir. 

Salyangoz stoklarındaki aşırı artış ve yetersiz avcılık nedeniyle salyangozların başlıca 

besinini oluşturan midye  yataklarındaki azalma salyangozun ve demersal balıkların beslenme 

ortamını etkilemektedir. Bu nedenle deniz salyangozu avcılığı direç yerine tuzaklarla 

yapılmasının daha uygun olacağı düşünülmektedir. 

Karadeniz’de aşırı çoğalan deniz salyangozu balıkların besinin oluşturan bentik 

canlılar ile kara midye ve kum midyesi üzerinde büyük bir baskı oluşturarak ekolojik dengeyi 

tehdit eden tehlikeli bir avcı konumuna gelmiştir.Sahip olduğumuz stokların verimli biçimde 

kullanmasını engelleyen uygulamada deniz salyangozunun kıyıya yaklaştığı ve en fazla av 

verdiği zamanlar olan 1 Mayıs - 31 Ağustos tarihleri arasında yani 4,5-5 kg canlıdan 1 kg et 

alındığı zamanlarda av yasağı vardır. 6-7 kg canlıdan 1 kg et alınabildiği fakat deniz suyunun 

soğuması ile birlikte deniz salyangozunun derin sulara göç etmesi dolayısıyla avcılığının 

verimli olarak yapılamadığı zamanlarda ise avcılık serbest bırakılmıştır. 

Çalışma mekanizması olarak dip trolünden hiçbir farkı olmayan drecin 

kullanılmasının önüne geçilmelidir.Karadeniz’de dreç ekosisteme zarar vermektedir. Dreç 

kullanımının önüne geçip tuzak ile avcığın yaygınlaştırılması için her bir balıkçıya 300 – 400 

adet civarında tuzak yardımı yapılmalıdır. 
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3.10. Avcılığı 

3.10.1.Direç ile Salyangoz Avcılığı 

Ülkemizde deniz salyangozu avcılığı çoğunlukla direç ile yapılmaktadır . Sürükleme 

av araçları grubunda yer alan direçler genellikle galvanizli, 3 cm çaplı borulardan imal 

edilmiştir ve ağız genişliği 3 m, yüksekliği 40 cm’dir. Direcin ağ torbanın monte edildiği ağız 

kısmı H şeklinde olup, bu harfin alt ve üst uçlarına birer çelik halat gerilmiştir. 

 Kazıma işini bu halat yapmaktadır. Torba ağ göz açıklığı en az 72 mm’dir. Direçle 

avcılığın olumsuz yönleri ise uzun süreli yapılan çekimlerde ağın gözlerinin tıkanması ile 

seçicilik özelliğinin kaybolmasıdır. 

 

Salyangoz avcılığında kullanılan direç 

 

3.10.2.Tuzak ile Salyangoz Avcılığı 

Ülkemizde henüz kullanılmayan pasif av aracı olan tuzakla salyangoz avcılığı yaygın 

olarak İngiltere, Kanada ve Japonya’da kullanılmaktadır. 

 

 

 

 

 

 

 

 



BATI KARADENİZ KALKINMA AJANSI                           DENİZ SALYANGOZU İŞLEME VE DEPOLAMA TESİSİ  

                                                                                                   ÖN FİZİBİLİTE RAPORU 

                                                                            

 
30  

Salyangoz Tuzak Modeli 

 

3.10.3.ABC Balık Adam Aletleri ile Avcılık 

ABC balıkadam aletleri (maske, palet ve şnorkel) ile yapılan avcılıkta verim tamamen 

balıkadamın fiziksel gücüne ve çalışma süresine bağlıdır. Su sıcaklığının artışı ile 

salyangozların sahile yaklaştığı dönemlerde 0-15 m arasındaki derinliklerde kayalık, yosunlu 

ve midyelerin bol olarak bulunduğu ortamlardan elle toplanmaktadır. Bu metotla yapılan 

avcılıkta bir balıkadam günde ortalama 75-100 kg salyangoz toplayabilir. 

 

3.10.4.Tüplü DalıĢ ile Avcılık 

Tüplü dalış yapılarak uygulanan bu avcılık yönteminde tüp kullanmanın dalış 

sertifikası gerektirmesi, çok masraflı olması, hava kullanımının kısıtlı olması ve tüpün sırtta 

taşınması sebebiyle balıkadamı yorması gibi olumsuzlukları vardır. Bunun yanında tüplü 

dalış yapan balıkadamın istediği kadar alanı tarayabilmesi, kendi kontrolü ile gerekli havayı 

kullanabilmesi balıkadamın avantajlarıdır. Bu yöntem uygulanarak yapılan avcılıkta bir 

balıkadam 10-30 m derinlikten günde ortalama 100-150 kg salyangoz toplayabilir. 
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3.10.5.Nargile Yöntemi ile Avcılık 

Salyangoz avcılığında kullanılan bir diğer yöntemde nargile yöntemidir. Bu 

yöntemde, çeşitli büyüklükteki teknelerde bulunan bir kompresör ve buna bağlı yaklaşık 

100 m uzunluğunda bir hortum vasıtasıyla balıkadamın solunumu sağlanarak deniz 

salyangozu toplanır. Nargile yöntemi ekonomik olması sebebiyle oldukça yaygın olarak 

kullanılır. Bu yöntem, hava kullanımı sınırlı olmadığı için 10 m’den daha sığ sularda süresiz 

dalış yapma imkanı sağlar. Ancak hortum uzunluğunun sınırlı olması arama alanını kısıtlar. 

Ayrıca havanın yeterince filtre edilememesi çeşitli hastalıklara yol açabilir. Bu yöntemle 

yapılan avcılıkta bir balıkadam bir günde ortalama 200-250 kg deniz salyangozu avlayabilir. 

 

 

 

Salyangoz Avcılığında kullanılan dreç 
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Hedef tür (% 80): Salyangoz 

Hedef dışı türler (% 20): Balık, vatoz, denizatı, kaya balığı, iskorpit, dil, pisi, istavrit, 

barbunya, deniziğnesi, mezgit, kalkan 

Krustase: yengeç, karides 

Molluska: akdeniz midyesi, kum midyesi, akivides türleri, küçük gastropodlar 

Deniz salyangozları dalarak elle de toplanmaktadır. Bu yöntem direce göre çok 

zararsız bir yöntemdir. Altınağaç ve diğ. (2004), Karadeniz bölgesindeki çoğu insanın geçim 

kaynağı olan deniz salyangozu avcılığı için floraya zarar vermeyecek avcılara yol gösterici 

bir yöntem olması amacıyla çalışma yapmışlar ve direce göre zararsız olan çemberli kaldırma 

ağlarını deniz salyangozu avcılığında denemişlerdir. Deniz salyangozu avcılığında kullanılan 

çemberli kaldırma ağı aşağıda gösterilmiştir. 

 
Deniz salyangozu avcılığında kullanılan çemberli kaldırma ağı 

 

Midye yataklarının azalmasına neden olan deniz salyangozu stoklarının yönetiminde 

yeni bir strateji izlenmelidir. Bu nedenle tür seçiciliği daha yüksek olan pasif av aracı 

tuzaklarıyla salyangoz avcılığı yaygınlaştırılmalıdır. Japonya, Fransa, Kanada ve İngiltere 

gibi birçok ülkede salyangoz avcılığı çok iyi gelişmiştir. Avcılığının direç yerine tuzaklarla 

yapılması hem ekolojik hem de hedef dışı tür açısından daha yararlı olacaktır. 
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4.DENĠZ SALYANGOZU ĠġLEME TEKNĠKLERĠ 

 

Gıdaların işlenmesi ve muhafazası için mevcut teknolojilerin iyileştirilmesi, yeni 

teknolojilerin geliştirilmesi, üretimde kalite ve verimin artırılması, proses modelleme ve 

optimizasyonu, katma değerli yeni ürün formülasyonlarının geliştirilmesi ve gıdaların sağlıklı 

beslenme açısından değerlendirilmesine yönelik çalışmalar işleme tekniklerinin ilgi alanını 

oluşturmaktadır. Bunlara konserve, pastörizasyon, marinasyon, dumanlama gibi teknikler 

örnek gösterilebilir. 

4.1.Konserve 

Konserve ürünler ; taze ya da çeşitli ön işlemler uygulanmış balık veya balık 

kısımlarına (başka bir gıda da olabilir), tuz, yemeklik bitkisel yağ ve sos gibi lezzet verici 

maddelerilave edilerek hazırlanmış ve hermetik kaplarda ısıl işlem ile dayanıklı hale 

getirilmiş ürünlerdirler. Konserve teknolojisi tüm gıdalarda olduğu gibi su ürünlerinde de 

önemli bir koruma yöntemidir. Günümüzde birçok su ürününün konservesi yapılmaktadır ve 

bu konserveler insan beslenmesinde büyük öneme sahiptir. Konserveleme prosesi boyunca, 

enzimler ve bakteriler ısıl işlem vasıtasıyla tamamen inaktive olmaktadır. 

Sterilizasyon; uygulanan gıda ürünlerinde yaşayan mikroorganizmaları tamamen 

öldürmek için kullanılan bir gıda koruma teknolojisidir. Sterilizasyon, maya, küf, vejetatif 

bakterileri ortadan kaldırırken uygun sıcaklıklarda gıdaların çok uzun süreler depolanmasını 

sağlar. Sterilizasyon prosesleri hücrelerin fiziksel yapılarına, sıcaklığa, ışınlamaya ya da 

kimyasallara bağlıdır. Sterilizasyon prosesi birbirinden bağımsız 4 (dört) aşamadan oluşur. 

Birincisi; sterilizasyonun sağlanabilmesi için ürün 110°C-125°C arasında sıcaklığa maruz 

bırakılmalıdır. 

İkincisi; kabın (cam kavanoz ya da metal kap) sıcaklığının belli bir dengeye gelmesi için 

ürünün birkaç dakikaya ihtiyacı vardır. Sıcaklık belli bir dengeye gelene kadar beklenir. Bu 

denge safhasıdır. 

Üçüncüsü; önceden saptanan sterilizasyon değerini sağlamak amacıyla asıl peryot için bu 

denge sıcaklığında bekletilir. 

Gıda prosesi için sterilizasyon teknolojisinin temel kuralları sırasıyla; 

Ürün, tüketilene kadar ürünün raf ömrü boyunca gıdanın bozulmasına neden olan 

mikroorganizmaların ve gıda zehirlenmelerine neden olan toksinlerin üretimine neden olan 

mikroorganizmalardan tamamen arınmış olmalıdır. 

Clostridium botulinum sporları ürünlerin depolanması sırasında düşük asidite de (pH>4.6) 

gelişebilirler. Bundan dolayı ürüne minimum 3 dakika 121,1°C sıcaklık uygulanmalıdır. 
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Ürüne uygulanan sıcaklık kademe kademe yükseltilerek uygulanmalıdır. 

Sterilizasyon işlemi görmüş ürün; içerisinde yaşayan hiçbir mikroorganizmayı 

barındırmayan üründür.  

Konserve teknolojisinde asıl amaç, bir taraftan ısıl işlem uygulanarak 

mikroorganizmalar etkisiz hale getirilirken, diğer taraftan, bu gıdaların kalitelerinin 

korunabilmesi ve besin değerlerindeki kayıpların minimum düzeyde tutulmasıdır.  

Konservasyon işlem basamakları aşağıdaki gibidir: 

Hammadde Temini 

Ön Pişirme 

Et Ayıklama 

Tuzlu Su Hazırlanması 

Cam Kavanozlara Hazırlanmış Tuzlu Suyun Doldurulması 

Cam Kavanozlara Ayıklanmış Etin Doldurulması 

Kavanozun Kapağının Sıkıca Kapatılması 

Otoklavda Sterilizasyon İşleminin Tamamlanması 

Soğuk Depolama 

 

Konserve işlemi için gıda, üç pH grubunda sınıflanır; 

 

Yüksek Asitli (pH 4.5 ve aĢağısı) Gıdalar:  

İnsanda hastalık oluşturan patojenler ve spor formların artışına izin vermeyen asetik 

asit, sitrik asit, laktik asit içeren, balık marinatları ve salamuraları gibi gıdalar bu gruba girer. 

Bu tip gıdalarda gelişen mikroorganizmalar, oldukça hafif ısıl işlemlerle yok edilebilirler. 

Orta Derece Asitli (pH 4.5 ve pH 5.3 arası) Gıdalar:  

Bu grubun içerisinde domates soslu birkaç balık türü sınıflanmıştır. Bu ürünleri 

emniyetli depolamak için Clostridium botulinum sporlarını yok etmeye dayanan, yüksek 

sterilizasyon işleminin uygulanması zorunludur. 

DüĢük Asitli (pH 5.3 üzeri) Gıdalar:  

Bu ürün grupları orta dereceli asit grubundakilere benzer tam ısıl sterilizasyon 

işlemini gerektirir.  

 Su ürünlerindeki proteinler 110°C’deki ısıtma sonucunda 90 dakikada, 130°C’lik 

ısıtma ile 60 dakikada parçalanmaktadır. Bu esnada aminoasitlerde de kayıplar 

oluşabilmektedir. Proteinlerdeki bu parçalanma ısıtma süresi ve sıcaklığa bağlı olarak 

artmaktadır. Isıtma aynı zamanda su ürünleri etlerinin pH’nı da değiştirebilir. Lipidlerde 
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hidroliz, oksidasyon ve polimerizasyon gibi değişimlerde oluşabilmektedir. Vitaminlerin 

yıkımı, su ürünlerinin türüne, yağ içeriğine ve kullanılan sterilizasyon sıcaklığına bağlıdır. 

Isıtma sonucunda B1 (tiamin) vitamininde kayıplar meydana gelir. Isı aynı zamanda su 

ürünleri etine ışığı yayma ve yansıtma özelliği de kazandırır. Kırmızı et parlak kahverengiye 

dönüşürken, beyaz etin rengi ise iyice açılır. 

 

4.2.Pastörizasyon 

Pastörizasyon, mikroorganizmaların büyük bir kısmını öldüren ve genellikle 

100°C’nin altındaki sıcaklıklarda uygulanan bir ısıl işlemdir. 

 

Pastörizasyon işleminin ana amaçları; 

Patojenleri yoketmek 

Bakteriyel yükü azaltmak 

Enzimleri inaktive etmek 

Raf ömrünü uzatmaktır  

 

4.3.Marinasyon 

Marinasyon; hamsi, sardalya, tirsi gibi balıkların sirke ve tuz ile olgunlaştırılması 

yapılan, gerek ülkemizde gerekse Avrupa ülkelerinde tüketilen su ürünleri işleme 

teknolojisinde de kullanılan bir gıda muhafaza yöntemidir. Bu tip ürünlerde sirke ve tuzun 

etkisi balıkta bulunan bakteri ve enzim aktivitelerini durdurarak, ürünün daha uzun raf 

ömrüne sahip olmasını sağlamaktadır. 

Marinat ürünlerin gerek damak zevkine uygunlugu açısından gerekse taze balık bir 

veya birden fazla ön işleme tekniklerine tabi tutulmuş balığın asetik asit/tuz salamurasında 

sağuk depoda birkaç gün içerisinde olgunlaştırılmasına dayanmaktadır. Olgunlaştırma, 

tuzlama işleminde olduğu gibi çiğ materyalin yenebilir hale getirilmesidir. Bu ürünler 

gerektiğinde baharat ile çeşnilendirilebildiği gibi sos, krem, mayonez, yağ gibi katkılarla da 

lezzetlendirilebilirler. 

Marine ürünlerde pH 4–4.5 olması gereklidir. Ancak en uygun pH aralığı 3.8-4.3’tür. 

pH 4.5 altında bütün gıda zehirlenmesi ve bozulma yapan bakterilerin çoğunun gelişimi 

önlenebilmektedir.  

Marinatlar 3 (üç) çeşittir: 

Soğuk Marinatlar: Taze materyal, asetik asit ve tuz solüsyonunda olgunlaştırma 

gerçekleştirilmektedir. Isı uygulama işlemi yoktur. 
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PiĢirilmiĢ Marinatlar: Balıklar 85°C’deki asetik asit ve tuz solüsyonunda 

bekletilmektedir. Bu işlemde çoğu bakteri öldürülür ve enzimler inaktive olur. 

KızartılmıĢ Marinatlar: Asetik asit ve tuz solüsyonunda paketlenmeden önce 

kızartılan materyalde çoğu bakteriler ölür ve enzimler inaktive olur. 

Marinat yapım şeması aşağıdaki gibidir: 

Hammateryal 

İç Organ Temizleme 

Kan Giderilmesi 

Yıkama 

Asetik Asit / Tuz Salamurasında Olgunlaştırma 

Paketleme 

Depolama  

                 4.4. Dumanlama 

Gıda maddelerinin dumanlanarak muhafazası, bilinen en eski gıda muhafaza 

yöntemlerinden birisidir. Konservasyon amacıyla yapılan dumanlama, tuzlama ve kurutma 

teknolojileri ile birlikte yürütülmektedir. Tuzlama, kurutma ve dumanlama birbirini 

tamamlayan bir kombinasyondur. Tuzlama ve kurutma teknolojileri fiziksel olarak ürünün su 

aktivitesini düşürürken bakteriostatik ve bakterisitik duman içerikli maddelerle konservasyon 

gerçekleştirilir. 

Gıda ürünlerinin dumanlanmasında, dumanlama işleminin genel olarak üç temel 

fonksiyonu vardır. Bunlar; koruyucu etki, tat-aroma üzerindeki etki ve görünüş üzerindeki 

etki olarak sayılabilir. Ayrıca dumanlama işleminin renk oluşumu ve antioksidan etkisi de 

vardır. 

Dumanlama, dumanın antiseptik etkisine dayanan bir yöntemdir. Sert ağaçların 

(kayın, meşe, çınar, gürgen, ıhlamur) dumanında bulunan antiseptik maddeler et ve balık 

proteinlerini mikroorganizmaların üreyemeyeceği hale getirmektedir. 

 Ancak bazı mikroorganizmalar üreyebildiğinden dumanlanan ürünlerin soğukta 

muhafazası gerekir. Dumanın bileşimindeki maddeler oksidasyonu önleme, 

mikroorganizmaların üremelerini engelleme, ürünün dış yüzeyini dezenfekte etme, lezzet ve 

aromayı olumlu yönde geliştirme gibi işlevleri gerçekleştirmektedir. Ayrıca, dumanın 

sağladığı ısı proteinlerin koagülasyonu sonucu ürünü kurutma, ürünü bir nevi pastörize etme 

ve ürün rengini geliştirme gibi olaylara etkili olmaktadır.. 

Dumanlamanın koruyucu işlevi dumanlama sırasında yapılan ısıtma, tuzlama, 

kurutma işlemleri ve duman bileşimindeki antibakteriyel ve antioksidant özellikli 
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bileşiklerden kaynaklanmaktadır. Dumanlanmış balığın raf ömrü çeşitli faktörlere bağlıdır. 

Bunlar; kullanılan balığın türü, dumanlama yöntemi, dumanlanmış ürünün su ve tuz oranı, 

paketleme ve depolama şeklidir. Dumanlanmış ürünlerin raf ömrü 7 gün ile 6 ay arasında 

değişmektedir.  

Dumanlama teknolojisi 2 (iki) çeşittir: 

Sıcak Dumanlama: Ürünler önce pişirilir veya haşlanır. Sonra 1-3 günde 80°C-

100°C’de dumanlanır. Bu işlem genellikle tropikal bölgelerde tercih edilir. Sıcak dumanlama 

boyunca balık pişer ya da kısmen pişer. 

Soğuk Dumanlama: Et veya balığı kuru tuzla işledikten sonra 20°C-30°C’de 1-2 

hafta dumanlama yapılır. Bu işlem genellikle endüstriyel ülkelerde tercih edilir 

Dumanlama teknolojisinde yakıt tipi olarak odundan başka talaş ve sıvı da  

kullanılabilir. Talaş; kısa süreli dumanlama, yüksek duman, renk ve lezzette birinci sınıf 

değişmez ürün kalitesi sağlarken düşük fiyatlı olması nedeniylede tercih sebebidir. Odun; 

hafif duman aroması verir, kontrol edilebilir, sessiz çalışır, daha az miktarda tüketilir, düşük 

elektrik tüketimi sağlar. Sıvı; düşük başlangıç ücreti, yüksek ürün kalitesi sağlar. 

 

5.DENĠZ SALYANGOZU TESĠS Ġġ AKIġI 

Zonguldak ili ve Karadeniz bölgesinden avlandıktan sonra tesise gelen deniz 

salyangozları işlenerek ihracatı yapılacaktır. Bölgede halk arasında deniz salyangozlarına 

“küllük” de denilmektedir. Avcılığı yapılan deniz salyangozundan ortalama 7- 11 cm 

büyüklükte olanlar işletmeye alınacak, diğerleri tekrar denize bırakılacaktır. 

 Ürün 50-60 kg’lık çuvallara yerleştirilip, kamyonlarla işleme tesisine getirilecektir. 

İşleme tesisine getirilen salyangozlar; burada bir seri işleme sürecinden geçirilerek, ihraç 

edilmeye hazır ürün haline getirilecektir. 

İşlem hammaddenin tartılıp tutarının hesaplanmasından sonra pişirme ünitelerine 

götürülmesiyle başlar. Pişirme yöntemi 3 çeşittir; su içerisinde haşlama, otoklavda haşlama, 

hareketli palet sistemi; 

Su içerisinde haşlama yönteminde 200x60x60 ebatlarındaki kazanlar içinde sepetler 

bulunur. Kazanlara su konur ve kazana 2,5-3 atm basınçla buhar verilerek kazan içindeki su 

kaynatılır. Delikli sepetlerin içine konulan deniz salyangozları kazanın içerisine yerleştirilir. 

Haşlandıktan sonra dışarıya alınır. 

Otoklavda haşlama yönteminde deniz salyangozları sepetlere konularak otoklava 

yerleştirilir. Otoklavın kapağı sıkıca kapatıldıktan sonra içeriye 2 atm basınçla kızgın buhar 

verilir. Haşlama süresi çok kısadır. Bu yöntemin diğerlerinden farkı; uygulanan yüksek 
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sıcaklıktır. Haşlama işlemi sonunda sisteme buhar verimi kesilir. Bu sistemde enerjiden 

tasarruf sağlanır. 

Hareketli palet sisteminde peletlerin etrafı kapalı olup, izole edilmiştir. Sisteme deniz 

salyangozları konduktan sonra, 3 atm basınçtaki buhar verilir. Palet bir motora bağlı olup, 

paletin hızı ayarlanabilir. Bu sistemde zamandan tasarruf sağlanır. 

Her üç pişirme sisteminde haşlama süresi deniz salyangozunun büyüklüğüne bağlıdır. 

Genellikle 4-5 dakikadır. Soğutma kısmında haşlanan deniz salyangozları pişirme 

sisteminden çıkarılarak kendiliğinden soğuması beklenir ya da soğuk su ile soğutulur.  

Soğutulan deniz salyangozlarına ayıklama işlemi yapılır. 

Ayıklama kısmında bakır telden veya galvanizle kaplanmış demirden yapılmış 

kancalar sayesinde iç kısım kabuktan ayrılır. Kabuktan çıkarılan deniz salyangozları; kas, 

operkulum ve iç organlardan oluşmuştur. İç organlar ve operkulum istenmeyen kısımdır. Bu 

kısımlar işletmedeki işçiler tarafından elle alınır. 

Klorlama aşamasında %50 seyreltilmiş klor kullanılarak çıkarılan deniz salyangozları 

etlerinin, hijyeni sağlanır. 

Kalibre işleminde boy ayrımına göre dönen, tünel şeklinde elek ayırıcılar 

kullanılmaktadır. Tamburda 3 kısım yer almaktadır. Birinci kısım en küçük deliklere sahiptir 

ve en küçük boyuttaki deniz salyangozlarını ayırır. İkinci kısımda orta boy, üçüncü kısımda 

en büyük boy deniz salyangozları ayrılır.Bu işlemlerden sonra deniz salyangozlarının etleri 

dondurularak muhafazaya alınır. Bu işlemlerden geçen deniz salyangozları paketlenerek ihraç 

edilmeye hazırlanmış olur. 

Deniz salyangozlarının boylara göre sınıflandırılması aşağıdaki tabloda verilmiştir. 

Rapana venosa’ların boylarına göre sınıflandırılması (TS 8671 / ARALIK 1990, UDK 

639.45) 

 

SINIFLANDIRMA TANIMLAMA (ADET/KG) 

LL < 14 ADEDİ 1 KG ET VEREN 

L 15-29 ADEDİ 1 KG ET VEREN 

M 30-59 ADEDİ 1 KG ET VEREN 

S 60-100 ADEDİ 1 KG ET VEREN 
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                                                 Deniz Salyangozlarının Temini 

 

 

 

 

 

 
Tartımı Yapılan Deniz Salyangozları 
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                                               Deniz Salyangozu ĠĢ AĢamaları 

 

 

 

 

 

Yıkama 

 

 

 

 

    105C’de 15dk HaĢlama 

 

 

      Ġç Organ Temizleme 

              

                                                                                                                                                                                                   

 

 

                                                     110 C’de 40 dakika piĢirme   

                                                                     

 

 

                                                     Tuzlu Su Hazırlama                                             Marinat  

 

                                                                                                                                     Sirke/Tuz 

 

 

     Pastörizasyon                            Konserve                                    Dumanlama 

        90 C, 15 dk                          121.1 C, 20 dk                           70 – 80 C, 2 saat 

                                                      Sterilizasyon                   

 

 

 

                                                       Soğutma 

 

 

 

                                        

                                                 Analiz ĠĢlemleri 
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Avlandıktan sonra tesise getirilen Deniz Salyangozları 

 

 

          105°C’de 15 dakika ön haşlama işlemine tabii tutulan deniz salyangozlarının etleri 

kabuklarından bir bıçak yardımıyla ayrılacaktır. Elle iç organ temizliği yapılacaktır. Bıçak 

yardımıyla operkulumları kesilecektir. Bu aşamadaki deniz salyangozlarından bir kısım örnek 

alınıp blenderda çekilerek küçük örnekleme kutularına analizlerinin yapılması için 

konulacaktır. Geri kalan kısmı etin yumuşaması için 110°C de 40 dak. otoklavda 

haşlanacaktır. Ön haşlaması yapılan deniz salyangozlarının kabuktan çıkarılması, Kabuktan 

çıkarılan deniz salyangozlarının hepatopankreaslarının alınması, kabuktan çıkarılan deniz 

salyangozlarının iç organ ve operkulum temizliği, ön haşlama ve iç organ temizliği yapılmış 

deniz salyangozları resimleri aşşağıda verilmiştir. 110°C de 40 dak. otoklavda haşlanan deniz 

salyangozları soğuduktan sonra müşteri talebi doğrultusunda pastörizasyon, konserve, 

marinat ve dumanlama yapılacaktır. 
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Avlandıktan sonra eti kabuktan ayırmak için 105°C de 15 dk. haşlanmış deniz salyangozları 

 

 

Deniz Salyangozlarında Kabuktan Ayırma 
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Kabuktan çıkarılan deniz salyangozlarının iç organ ve operkulum temizliği  

 

 

 

                      Kabuktan çıkarılan deniz salyangozlarının hepatopankreaslarının alınması 
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           Ön haşlama ve iç organ temizliği yapılmış deniz salyangozları  
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Kavanozlanan pastörize deniz salyangozları 

Servise sunulan pastörize deniz salyangozları 
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Servise sunulan konserve deniz salyangozları 

 

 

 
Dumanlandıktan sonra vakum paketlenen deniz salyangozları 
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Servise sunulan dumanlanmış deniz salyangozları 

 

Servise sunulan marine deniz salyangozları 
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% PASTÖRĠZE 

SALYANGOZ 

KONSERVE 

SALYANGOZ 

DUMANLANMI

ġ SALYANGOZ 

MARĠNE 

SALYANGOZ 

NEM 72.46
a
 

±0.28 

66.75
b
 

±0.49 

51.54
c
 

±0,77 

69.37
d
 

±0.37 

PROTEĠN 19.64
a
 

±0.20 

23.54
b
 

±0.10 

31.35
c
 

±0.37 

19.55
a
 

±0.06 

YAĞ 0.21
a
 

±0.06 

0.51
b
 

±0.02 

0.93
c
 

±0.08 

0.26
a
 

±0.02 

KÜL 2.56
a
 

±0.04 

2.50
a
 

±0.03 

7.44
b
 

±0.04 

3.50
c
 

±0.05 

Farklı işleme teknikleri uygulanmış deniz salyangozu ürünlerinin besin değeri analiz 

bulguları (
*
Farklı harfler aynı satırda, ürünler arasında değişimin, p<0.05 aralığındaki önemi) 

Farklı işleme teknikleri uygulanmış deniz salyangozu ürünlerinin nem ve protein içeriği (%) 
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6. ZONGULDAK EREĞLĠ DENĠZ SALYANGOZU ĠġLEME, DEPOLAMA VE 

ALTERNATĠF DENĠZ ÜRÜNLERĠNE YÖNELĠK SOĞUK HAVA TESĠSĠ 

 

 Halihazırda herhangi bir inşaat faaliyeti bulunmayan takribi 4.500- 5000 m
2
 lik alanda 

yapılacak binada proje kapsamındaki faaliyet planlanmaktadır. Proje kapsamındaki tesisin 

faaliyete geçmesi ile yıllık 5.000 ton balık depolama ve 2.500 ton deniz salyangozu işlenmesi 

planlanmaktadır.  

Tesis bünyesinde inşa edilecek binanın maliyet hesabında Mimarlık ve Mühendislik 

Hizmet Bedellerinin Hesabında Kullanılacak Yapı Yaklaşık Birim Maliyetleri Hakkında 

Tebliğ’in 2018 yılı birim fiyatları temel alınmıştır ve mühendislik karları %20 hesaplanmıştır. 

Ayrıca güncel dolar kuru hesaplamaya dahil edilmiştir.hesaplanan yatırım bedeli toplamda 9. 

olup aşşağıdaki Tabloda  verilmektedir 

 

Yapılan ĠĢ ĠnĢaat Alanı Yapı Sınıfı Birim Maliyet 

(TL) 

Tutar 

(TL) 

İnşaat Maliyeti 1000 x 2 : 2000  3. Sınıf (B 

Grubu 

Yapılar) 

2600 ( dolar 

kuru dahil) 

2.600,000 

Makine Ekipman 

Maliyeti 

 2.460.00 

Toplam 5.060.000 

 

Planlanan faaliyet mevcut tapulu alanda inşaa edilecek 5.000 m
2
’ lik alanda 

gerçekleşecektir. Proje alanı civardaki diğer tesislere de konumu itibariyle yakınlık arz 

edecek lokasyonda seçilecek olup  hammadde sıkıntısı çekilmemesi düşünülmekte ve nakliye 

ile ilgili bir sorun yaşanmayacağı ön görülmektedir. 

 Ayrıca yerin ana karayolu bağlantılarına yakın olması nedeniyle üretilen ürünlerin 

piyasaya dağıtımında kolaylık yaşanacaktır. 

Üretim teknolojisi olarak, yarı otomasyonlu üretim yöntemi esas alınarak personelden 

kaynaklanabilecek hatalı ürün üretimi ve iş kazası riski minimuma indirilecektir. 

Proje de balık depolama faaliyeti eklenir ise inşaat maaliyeti 3.260.000 TL ye makine 

ekipman gideri ise 3.060.000 TL ye yükselecektir.  
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6.1. ÇalıĢacak Personel Sayısı 

 

Projenin işletme aşamasında 2500 tonluk deniz salyangozu işleme durumunda   137 

kişi çalışacaktır.  Eğer yıllık 5.000 ton balık depolama projeye ilave edilir ise bu sayı 158 

kişiye yükselecektir.  Çalışanların görev dağılımları aşağıdaki tabloda verilmiştir 

 

Görev Dağılımı Sayısı 

Mühendis 2 

Üretim Şefi 4 

İşçi 130 

Müdür 1 

Toplam 137 

Sadece Deniz Salyangozu İşleme Olur İse Personel Sayısı 

Deniz Salyangozu Personel çalışma durumu şu şekilde planlanmıştır. 100 personel işletme de 

kabuktan ayırma işi yapacaktır. Bir personelin günlük 8 saat prensibine göre kabuktan 

ayıracağı deniz salyangozu miktarı : 100 kg/gün dür. 100 personel günde 10.000 kg deniz 

salyangozu kabuktan ayırma yapacaktır. Yılda 8 ay çalışacağından 240 gün x 10.000 kg : 

2.400 ton dur. İşletmede yaklaşık olarak 1.500 ton işleme yapılması planlanmaktadır. Bu 

sebeple işletme %62,5 kapasite ile çalışacaktır. Eğer üretim artar ise teknik verilerde kar 

üzerine artacaktır. 

Normal çalışma periyodun da 900 tonluk bir işleme kapasitesi boştur. Ve bu kapasite 

kullanıldığında işletme giderlerinin %45 ine karşılık gelen işçi maliyetleri olmayacaktır 

Görev Dağılımı Sayısı 

Mühendis 3 

Üretim Şefi 6 

İşçi 150 

Müdür 1 

Toplam 158 

Deniz Salyangozu  ve Balık Depolama Tesisi Durumunda Personel Sayısı 
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            6.2.Su Kullanımı 

 

6.2.1. ĠnĢaat AĢamasında Kullanılacak Su Miktarı 

 

Planlanan faaliyet alanı için 4.500 m
2
’ lik inşaat aşamasında 20 kişinin çalıştırılacağı ve 

günlük evsel nitelikli su ihtiyacının 233 L/gün (0,233 m
3
) (TÜİK 2016 Zonguldak  İli 

Verileri) olduğuna dayanılarak günlük su ihtiyacı aşağıda hesaplanmıştır. İnşaat aşaması 1 yıl 

sürmesi planlanmaktadır. Personelin günlük su ihtiyacı = 0,233 m
3
/gün kişi x 20 kişi / (24 

saat/gün / 8 saat) = 1,55 m
3 

 

6.2.2.ĠĢletme AĢamasında Kullanılacak Su Miktarı 

 

 150 kişi x 0,233 : 10.455 m3 kullanım suyu  

 40 m3 /gün su kullanılacak : 12.000 m3 /yıl işletme içi kullanma suyu 

 8 m3/gün temizlik amaçlı su : 2.400 m3 su kullanılacaktır. 

 TOPLAM YILLIK SU İHTİYACI : 22.855 m3 suya ihtiyaç vardır. 

 Parasal maliyeti:   91.420 TL  

6.3. Elektrik Sarfiyatı 

280 Kwh x 24 saat/gün x 240 gün x0,33 çalışma katsayısı x 0,71 TL genel ticarethane 

katsayısı : 377.879 TL/yıl  

6.4. Nakliye ve UlaĢım Giderleri 

Günlük Tüketim Bedeli : 165 lt/gün hesap edilmiştir.  

1 yıllık tüketim bedeli: 165 lt x 240 gün x 6,06 TL : 239.976 TL hesaplanmıştır. 
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Taze Balık Kabul (0-2) 

°C) 

Boylama 

Fileto 

Depolama (0-4 

°C) 

Sevkiyat 

Sevkiyat 

7. BALIK ĠġLEME 

7.1. Proje Dahilinde Alternatif Ürün ĠĢ AkıĢı 

Proje kapsamında deniz salyangozu işleme ve balık soğuk depolama faaliyeti 

haricinde düşünülen alternatif yöntemlerden biri balık işlemedir.  Üretim işlemi  inşaatı 

yapılacak olan kapalı alan içinde gerçekleştirilecektir. 

Planlanan alternatif faaliyete ilişkin iş akım şemaları aşağıda verilmektedir. 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

  

 

Taze Fileto Ürün İş Akım Şeması 

 

 

 

 

 

 

Pul Alma 
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Boylama 

İç Alma 

Depolama (0-4 

°C) 

Sevkiyat 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

  

 

 

Taze Ürün İş Akım Şeması 

 

Projenin ömrü 20 yıl olarak öngörülmektedir. Kullanılacak olan ekipman ve 

teknolojisinin geliştirilmesiyle bu sürenin uzatılması söz konusu olabilecektir. 

7.2.Teknolojisi 

 

Üretim teknolojisi olarak, yarı otomasyonlu üretim yöntemi esas alınarak personelden 

kaynaklanabilecek hatalı ürün üretimi ve iş kazası riski minimuma indirilecektir. Proje 

kapsamında tesiste deniz salyangozu ve bunun dışında, taze ve donuk bütün balık ve fileto 

balık işlenecek, ilerleyen dönemlerde müşteri talebine göre tesiste füme balık çalışmasıda 

yapılacaktır.. 

 

7.2.1.Taze Ürün;  

Faaliyet alanına getirilerek hammadde kabul alanında 0/+2 
0
C soğuk muhafaza edilen 

deniz salyangozları ve çipura, levrek, alabalık, hamsi gibi balıklar, işleme hattına alınarak, 

kalibrasyonu yapıldıktan sonra, çipura ve levrek balıkları pul alma makinesinden geçirilerek, 

Pul Alma 

Taze Balık Kabul (0-2 

°C) 
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basınçlı su ile pullarından arındırılacaktır. Tüm balık türleri bu adımdan sonra iç alma ve 

yıkama işlemine tabi tutularak, tartılıp, paketlenerek etiketlenecektir. Hazırlanan paketler 

paletlere yerleştirilerek sevkiyatı yapılıncaya kadar 0/+4 
0
C soğuk muhafaza edilecektir. 

7.2.2.Taze Fileto Ürün;  

Faaliyet alanına getirilerek hammadde kabul alanında 0/+2 
0
C soğuk muhafaza edilen 

deniz salyangozları ve çipura, levrek, alabalık, hamsi gibi balıklar, işleme hattına alınarak, 

kalibrasyonu yapıldıktan sonra, çipura, levrek ve alabalık pul alma makinesinden geçirilerek, 

basınçlı su ile pullarından arındırılacaktır. Tüm balık türleri bu adımdan sonra fileto 

makinesine alınarak kafa- kuyruk kesilip, çift bıçaklı fileto bölümünde ikiye ayrılarak, tek ya 

da çift fileto halinde makineden çıkacaktır. Strofor kutulara dizilecek, tartıldıktan sonra 

buzlanıp paketlenerek sevkiyatı yapılıncaya kadar 0/+4 
0
C soğuk muhafaza edilecektir. 

7.2.3.Donuk Ürün;  

Faaliyet alanına getirilerek hammadde kabul alanında 0/+2 
0
C soğuk muhafaza edilen 

deniz salyangozları ,çipura, levrek, f.mercan, sinarit, trança, granyöz ve sarıkuyruk gibi kültür 

balıkları, işleme hattına alınarak, kalibrasyonu yapıldıktan sonra, çipura, levrek, f.mercan, 

sinarit, trança, granyöz ve sarıkuyruk balıkları pul alma makinesinden geçirilerek, basınçlı su 

ile pullarından arındırılacaktır. Tüm balık türleri bu adımdan sonra iç alma ve yıkama 

işlemine tabii tutulacaktır. Temizlenen balıklar %2 tuz içeren buzlu suya daldırılarak -40 
0
C 

ile -70 
0
C aralığında şoklanacaktır. Daha sonra tartılarak, glaze (buzla sırlama) işlemi 

yapılacak -40 
0
C ile -70 

0
C aralığında tekrar şoklanacaktır. Tartımı yapılıp, paketlenerek 

sevkiyatı yapılıncaya kadar -20 
0
C ile -40 

0
C aralığında muhafaza edilecektir. 

 

7.2.4.Donuk Fileto Ürün; 

Faaliyet alanına getirilerek hammadde kabul alanında 0/+2 
0
C soğuk muhafaza edilen 

deniz salyangozları, çipura, levrek, alabalık gibi kültür balıkları, işleme hattına alınarak, 

kalibrasyonu yapıldıktan sonra, çipura ve levrek balıkları pul alma makinesinden geçirilerek, 

basınçlı su ile pullarından arındırılacaktır. Tüm balık türleri bu adımdan sonra fileto 

makinesine alınarak kafa- kuyruk kesilip, çift bıçaklı fileto bölümünde ikiye ayrılarak, tek ya 

da çift fileto halinde makineden çıkacaktır. Daha sonra %2 tuz içeren buzlu suya daldırılarak 

-40 
0
C ile -70 

0
C aralığında şoklanacaktır. Tartılarak, glaze (buzla sırlama) işlemi yapılacak -

40 
0
C ile -70 

0
C aralığında tekrar şoklanacaktır. Tartımı yapılıp, paketlenerek sevkiyatı 

yapılıncaya kadar -20 
0
C ile -40 

0
C aralığında muhafaza edilecektir. 
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7.2.5 ÇalıĢacak Personel Sayısı 

 

Projenin işletme aşamasında 250 kişinin çalışacaktır. Çalışanların görev dağılımları 

aşağıdaki tabloda verilmiştir 

 

Görev Dağılımı Sayısı 

Mühendis 6 

Üretim Şefi 4 

İşçi 235 

İdari Personel 5 

Toplam 250 

Personel Sayısı ve Görev Dağılımı 

 

          7.2.6.Makine-Ekipman Listesi 

            

           Kurulacak sistemin yerleşim planı ,tesiste kullanılanılması planlanan makine ekipman 

listesi dosya ekinde sunulmuştur. 

 

Makina Ekipman Listesi Adet 

IQF Donuk Makinası 1 

Kompresör 6 

Paketleme Ünitesi 1 

      Makine Ekipman Listesi 

 

            
 

        7.2.7. ĠĢletme AĢamasında Kullanılacak Su Miktarı 

 

       Tesiste 250 kişinin çalıştırılacağı ve günlük evsel nitelikli su ihtiyacının 233 L/gün 

(0,233 m
3
) (TÜİK 2016 Zonguldak İli Verileri) olduğuna dayanılarak günlük su ihtiyacı 

aşağıda hesaplanmıştır: Personelin günlük su ihtiyacı =0,233 m
3
/gün kişi x 250 kişi /(24 

saat/gün /16 saat) = 58.250 m
3
 

          Tesiste içme amaçlı olarak tüketilecek su hazır su şeklinde satın alma yoluyla temin 

edilecektir. 
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             7.2.8. Proseste Kullanılacak Su Miktarı 

 

 Buz Üretimi 

 

       Tesisin genelinde deniz salyangozlarının ve  balıkların tesise getirilmesi sırasında soğuk 

zinciri bozmamak için balıklar buz içerisinde sevk edilecektir. Tesis içerisine  Buz Üretim 

Tesisi planlanmakta olup bu tesis daha sonra parsel içerisinde yapılacak Su Ürünleri İşleme, 

Paketleme ve Depolama Tesisi’ için de kullanılacaktır. 

 

Planlanan Tesiste 30 tonluk portatif buz üretim kabini kurulacak olup tam kapasite ile buz 

üretimini gerçekleştirecektir. 

 

  Balıkların Yıkanması 

 

       Tesiste fileto masalarında ürünün yıkanması sırasında vardiyada yaklaşık 40.000 lt su 

kullanılacaktır. Tesiste 2 vardiya çalışılacağından, 

Toplam; 40.000 lt/vardiya x 2 vardiya/gün = 80.000 lt/gün = 80 m
3
/gün su kullanılacaktır. 

 

Glaze ĠĢlemi 

 

       Glaze etmek deniz salyangozu dahil olmak üzere su ürünlerinde özellikle ton balıkları, 

ringa, yılan balığı, somon, hamsi, çaça v.b. gibi yağlı balıklar diye adlandırılan ve vücut 

dokularının arasında %5-%30 civarında yağ barındıran türlerin saklanmasında ve 

depolanmasında kullanılan; kristaller yardımıyla hammaddenin yağ oksidasyonunu ve su 

kaybını engellemenin esas amaç olduğu yöntemdir. 

       Diğer bir ifadeyle glaze etmek dondurulmuş ürünün üzerine soğutulmuş suyun 

püskürtülmesi yöntemiyle ürünün etrafında buz kristalleri oluşmasını sağlayan ve ürünü dışta 

ayrı bir soğuk kalkanla koruyan bir işlemdir. 

       Tesiste glaze işlemi sırasında 300 lt/saat su kullanılacaktır. Tesiste günde 2 vardiya (16 

saat) çalışılacağı göz önüne alındığında bu işlem için, 

Toplam; 300 lt/saat x 16 saat/gün = 4.800 lt/gün =4,8 m
3
/gün su kullanılacaktır. 
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Pul Makinesi 

 

       Tesiste, salyangoz dışındaki  ürünler fileto yapılmadan önce pullarından arındırılacaktır. 

Bu nedenle pul makinesi kullanılmaktadır. Pul makinesinde basınçlı su yardımıyla pullar 

temizlenmektedir.  Pul makinesinde saatte yaklaşık 2.250 lt su kullanılacaktır. Tesiste 1 adet 

pul makinesi kullanılacaktır.  1 x 2.250 lt/saat x 16 saat/gün = 36.000 lt/gün = 36 m
3
/gün su 

kullanılacaktır. 

 

Boylama Makinesi 

 

       Tesiste kullanılacak boylama makinesinde, ürünün boylanması amacıyla ürünün 

taşınması sırasında bant sisteminde su kullanılacaktır. Bu sistemde saatte 2.000 lt su 

tüketilecektir. Tesiste günde 16 saat çalışılacağı göz önüne alındığında, bu işlem için, 

Toplam; 2.000 lt/saat x 16 saat/gün = 32.000 lt/gün = 32 m
3
/gün su kullanılacaktır. 

 

Genel Temizlik 

 

       Tesisin genel temizliği, kasaların yıkanması ve dezenfeksiyonu için toplam 500 lt/saat su 

kullanılacaktır. Tesiste günde 16 saat çalışılacağı göz önüne alındığında, bu işlem için 

toplam; 500 lt/saat x 16 saat/gün = 8.000 lt/gün = 8 m
3
/gün su kullanılacaktır. 

Tesiste; 1,55+34,64+30+80+4,8+36+32+8 = 227 m
3
/gün suya ihtiyaç duyulacaktır. 

 

Kullanılan Enerji Türü 

 

       Planlanan idari binanın ısıtması klimalar ile gerçekleşecek olup diğer tüm ekipmanlar 

için de elektrik enerjisi kullanılacaktır. Tesiste kullanılacak sıcak su için ise kömür yakıtlı 

kazan kullanılacaktır. 

 

Koku Yayıcı ĠĢlemler 

 

       Tesiste yapılacak tüm faaliyetler kapalı alanda yapılacaktır. İşletmede balığın tabii 

kokusunun dışında koku oluşumu beklenmemektedir. Üretim prosesinde kimyasal vb. 

kullanımı bulunmadığından tesiste çevreye koku salınımı bulunmayacaktır. Proje kapsamında 

tesis faaliyetlerini kapalı alanlarda gerçekleştirecek olup, hijyen ve temizlik kurallarına dikkat 

edecektir. 
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       Koku oluşması ihtimaline karşın 19.07.2013 tarih ve 28712 sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan “Koku Oluşturan Emisyonların Kontrolü Hakkında Yönetmeliğin” koku 

oluşturan işletme/tesisleri kuran ve işletenlerin yükümlülükleri başlıklı 6. maddesinde 

belirtilen; 

 

(1) Koku emisyonuna sebep olan faaliyetleri yürütenlerin; bu faaliyetlerin kurulmaları ve 

işletilmeleri sırasında: 

a) İşletmenin kamuya ve çevreye olan zararlı etkilerinin mevcut en iyi üretim veya arıtım 

teknikleri uygulanarak azaltmak suretiyle koku oluşumu önlenecektir, 

b) Bu Yönetmelik gereği koku önleme tedbirleri alınacaktır, 

c) Şikâyet olması halinde, bu Yönetmelik gereği koku önleme tedbir/ek tedbirleri alınacaktır, 

ç) Bu Yönetmelikte belirtilen koku emisyonu sınır değerlerinin aşılmamasını sağlayacaktır, 

d) Yetkili merciler tarafından istenilmesi halinde; koku emisyonlarını bu Yönetmelikte 

belirtilen usul ve esaslara uygun olarak ölçtürülecektir. 

hükümleri gereği faaliyet sahibi Çevre ve Şehircilik İl Müdürlüğünün öngereceği gerekli 

tedbirleri alacaktır. 

 

8.PROJE YERĠ VE ETKĠ ALANININ MEVCUT ÇEVRESEL ÖZELLĠKLERĠ 

 

             Yatırımın yapılacağı yer henüz belirlenmemiştir. Diğer yandan yatırım yapılacak 

yerin tespitinde arazi durumu çok önemlidir.  Belediye sınırları içinde elektrik yol ve suya 

yakınlık ayrıca yerleşim yeri dışında olması, arazinin arsa vasfında olması, atık sisteminin 

kolay kuruluyor olması, yol güzergahlarına yakınlık mutlaka olması gereken kriterlerdir. 

Kurulum ve işletme dönemindeki yasal gereklilikler inşaat ve işletme döneminde dışarıdan 

müdahaleler ile çözülebilir. İşletme kurulurken çed(çevresel etki değerlendirme) 

kapsamındaki işletmelerden sayılacağı için aşağıda belirtilen alanlarda yer almamalıdır. 

1- Faaliyet sahası çevresinde Milli Parklar, Tabiat Parkları, Sulak Alanlar, Tabiat 

Anıtları, Tabiatı Koruma Alanları, Yaban Hayatı Koruma Alanları, Yaban Hayvanı 

Yetiştirme Alanları, Kültür Varlıkları, Tabiat Varlıkları, Sit ve Koruma Alanları, 

Boğaziçi Kanununa göre koruma altına alınan alanlar, Biyogenetik Rezerv Alanları, 

Biyosfer Rezervleri, Özel Çevre Koruma Bölgeleri, Özel Koruma Alanları, İçme ve 

Kullanma Su Kaynakları ile ilgili koruma alanları, Turizm Bölgeleri ve koruma altına 

alınmış diğer alanlar bulunmamalıdır. 
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2- Ülkemiz mevzuatı uyarınca korunması gerekli alanlar ; 

 

a) 9/8/1983 tarihli ve 2873 sayılı Milli Parklar Kanunu’nun 2’nci maddesinde 

tanımlanan ve bu kanunun 3. maddesi uyarınca belirlenen “Milli Parklar”, “Tabiat 

Parkları”, “Tabiat Anıtları” ve “Tabiat Koruma Alanları” kapsamında yer 

almamalıdır. 

 

b) 01/07/2003 tarihli ve 4915 sayılı Kara Avcılığı Kanunu uyarınca Çevre ve Orman 

Bakanlığı’nca belirlenen “Yaban Hayatı Koruma Sahaları ve Yaban Hayvanı 

Yetiştirme Alanları” kapsamında yer almamalıdır. 

 

c) 21/7/1983 tarihli ve 2863 sayılı Kültür ve Tabiat Varlıklarını Koruma Kanunu’nun 2. 

maddesinin “a-Tanımlar” bendinin 1., 2., 3. ve 5. alt bentlerinde “Kültür Varlıkları”, 

“Tabiat Varlıkları”, “Sit” ve “Koruma Alanı” olarak tanımlanan ve aynı kanun ile 

3386 sayılı kanunun (2863 sayılı Kültür ve Tabiat Varlıklarını Koruma Kanunu’ nun 

Bazı Maddelerinin Değiştirilmesi ve Bu Kanuna Bazı Maddelerin Eklenmesi 

Hakkında Kanun) ilgili maddeleri uyarınca tespiti ve tescili yapılan alanlar 

kapsamında olmamalıdır. 

 

d)  22/3/1971 tarihli ve 1380 sayılı Su Ürünleri Kanunu kapsamında olan Su Ürünleri 

İstihsal ve Üreme Sahaları kapsamında yer almamalıdır. 

 

e) 31/12/2004 tarihli ve 25687 sayılı Resmi Gazete’ de yayımlanan Su Kirliliği Kontrolü 

Yönetmeliği’ nin 17, 18, 19 ve 20 inci maddelerinde tanımlanan alanlardan 

olmamalıdır. 

 

f) 2/11/1986 tarihli ve 19269 sayılı Resmi Gazete’de yayımlanan Hava Kalitesinin 

Korunması Yönetmeliği’ nin 49. maddesinde tanımlanan “Hassas Kirlenme 

Bölgeleri” kapsamında olmamalıdır. 

 

g) 9/8/1983 tarihli ve 2872 sayılı Çevre Kanunu’ nun 9. maddesi uyarınca Bakanlar 

Kurulu tarafından “Özel Çevre Koruma Bölgeleri” olarak tespit ve ilan edilen alanlar 

içerisinde olmamalıdır. 
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h) 18/11/1983 tarihli ve 2960 sayılı Boğaziçi Kanunu’ na göre koruma altına alınan 

alanlar içerisinde yer almamalıdır. 

i) 31/8/1956 tarihli ve 6831 sayılı Orman Kanunu gereğince orman alanı sayılan 

yerlerden olmamalıdır. 

j) 4/4/1990 tarihli ve 3621 sayılı Kıyı Kanunu gereğince yapı yasağı getirilen alanlardan 

olmamalıdır. 

k) 26/1/1939 tarihli ve 3573 sayılı Zeytinciliğin Islahı ve Yabanilerinin Aşılattırılması 

Hakkında Kanunda belirtilen alanlar içerisinde yer almamalıdır. 

l) 25/2/1998 tarihli ve 4342 sayılı Mera Kanununda belirtilen alanlardan olmamalıdır. 

 

m) 17/05/2005 tarihli ve 25818 sayılı Resmi Gazete’de yayımlanarak yürürlüğe giren 

“Sulak Alanların Korunması Yönetmeliği”nde belirtilen alanlar kapsamında yer 

almamalıdır. 

 

n) 17/05/1994 tarihli ve 21937 sayılı Resmi Gazete’de yayımlanarak yürürlüğe giren 

“Özellikle Su Kuşları Yaşama Ortamı Olarak Uluslararası Öneme Sahip Sulak 

Alanların Korunması Sözleşmesi” (RAMSAR Sözleşmesi) uyarınca koruma altına 

alınmış alanlar kapsamında yer almamalıdır. 

 

o) 27.07.2003 tarihli ve 25181 sayılı Resmi Gazete’de yayımlanarak yürürlüğe giren 

Avrupa Peyzaj Sözleşmesi kapsamında yer almamalıdır. 

 

p) Onaylı Çevre Düzeni Planlarında, mevcut özellikleri korunacak alan olarak tespit 

edilen ve yapılaşma yasağı getirilen alanlar (Tabii karakteri korunacak alan, 

biogenetik rezerv alanları, jeotermal alanlar v.b)’ dan olmamalıdır. 

 

q) Tarım Alanları: Tarımsal kalkınma alanları, sulanan, sulanması mümkün ve arazi 

kullanma kabiliyet sınıfları I, II, III ve IV olan alanlar, yağışa bağlı tarımda kullanılan 

I.ve II. sınıf ile, özel mahsul plantasyon alanlarının tamamı; içerisinde yer 

almamalıdır. 

 

r) Sulak Alanlar: Doğal veya yapay, devamlı veya geçici, suları durgun veya akıntılı, 

tatlı, acı veya tuzlu, denizlerin gel-git hareketinin çekilme devresinde 6 metreyi 
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geçmeyen derinlikleri kapsayan, başta su kuşları olmak üzere canlıların yaşama 

ortamı olarak önem taşıyan bütün sular, bataklık sazlık ve turbiyeler ile bu alanların 

kıyı kenar çizgisinden itibaren kara tarafına doğru ekolojik açıdan sulak alan kalan 

yerlerden olmamalıdır. Göller, akarsular, yeraltısuyu işletme sahaları kapsamında yer 

almamalıdır. 

 

s) Bilimsel araştırmalar için önem arzeden ve/veya nesli tehlikeye düşmüş veya düşebilir 

türler ve ülkemiz için ekonomik olan türlerin yaşama ortamı olan alanlar, biyosfer 

rezervi, biyotoplar, biyogenetik rezerv alanları, benzersiz özelliklerdeki jeolojik ve 

jeomorfolojik oluşumların bulunduğu alanlar kapsamında yer almamalıdır. 

 

Tablo 11. Proje Kapsamında Oluşacak Atıklar ve Bertaraf Yöntemleri 

Atık Türü Miktarı Bertaraf ġekli Ġlgili Yönetmelik 

 

 

Evsel Nitelikli 

Atıksular 

İnşaat 

Aşaması 

1,63 m
3
/gün 

 

Evsel nitelikli atıksular 

belediye Atıksu Arıtma 

Tesisine gönderilecektir. 

 

31.12.2004 tarih ve 25687 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan “Su Kirliliği 

Kontrolü Yönetmeliği” 

İşletme 

Aşaması 

36,4 m
3
/gün 

 

Endüstriyel 

Nitelikli 

Atıksular 

 

160 m
3
/gün 

Yapılacak ön arıtma 

sonrası belediyenin’ nin 

alt yapı sistemine 

verilerek Atıksu Arıtma 

Tesisine gönderilecektir. 

31.12.2004 tarih ve 25687 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan “Su Kirliliği 

Kontrolü Yönetmeliği” 

 

 

 

Evsel Nitelikli 

Katı Atıklar 

 

İnşaat 

Aşaması 

9,36 kg/gün 

 

 

Oluşacak evsel nitelikli 

katı atıklar faaliyet sahibi 

tarafından ağzı kapalı 

konteynırlarda 

biriktirilerek belediyeye 

verilecektir. 

02.04.2015 tarih ve 29314 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan “Atık 

Yönetimi Yönetmeliği” ve 

08.06.2010 tarih ve 27605 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan “Toprak 

Kirliliğinin Kontrolü ve 

Noktasal Kaynaklı 

Kirlenmiş Sahalara Dair 

Yönetmelik” 

 

İşletme 

Aşaması 

9,36 kg/gün 

 

Endüstriyel 

Nitelikli Katı 

Atıklar 

 

 

2.500 

ton/yıl 

Aynı parsel içerisinde 

bulunan Balık 

Artıklarının İşlenmesi 

(Balık Silajı) ile Protein 

Sıvısı ve Balık 

 

02.04.2015 tarih ve 29314 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan “Atık 

Yönetimi Yönetmeliği” 
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Yağı Üretimi Tesisi’ nde 

işlenecektir. 

 

 

Ambalaj 

Atıkları 

 

 

- 

Paketleme sırasında 

kullanılan ambalajların 

tahribata uğraması ve 

ofislerden 

kaynaklanabilecek 

ambalaj atıkları söz 

konusu olacaktır. 

 

27.12.2017 tarih ve 30283 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan “Ambalaj 

Atıklarının Kontrolü 

Yönetmeliği” 

 

Tehlikeli 

Atıklar (Atık 

yağ, 

Kontamine 

Ambalaj) 

 

 

- 

 

 

Makine ekipman bakım 

onarım aşamasında 

oluşabilecektir. 

02.04.2015 tarih ve 29314 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan “Atık 

Yönetimi Yönetmeliği”, 

30.07.2008 ve 28952 sayılı 

Resmi Gazete’de 

yayımlanan “Atık Yağların 

KontrolüYönetmeliği” 

 

 

Bitkisel Atık 

Yağlar 

 

 

- 

 

Personelin yemek 

ihtiyacı, toplu yemek 

hizmetinin 

karşılanmasında görev 

alacak catering firmasıyla 

sağlanacaktır. 

 

06.06.2015 tarih ve 29378 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan Bitkisel Atık 

Yağların Kontrolü 

Yönetmeliği 

 

 

Hafriyat 

Toprağı 

 

8.550 m
3
 

 

Proje kapsamında 

hafriyat toprağı zemin 

hazırlama aşamasında 

oluşacaktır. 

18.03.2004 tarih ve 25406 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan Hafriyat 

Toprağı, İnşaat ve Yıkıntı 

Atıklarının Kontrolü 

Yönetmeliği 

 

 

 

 

Toz ve 

Emisyon 

 

 

İnşaat Toz 

0,0008 

kg/saat 

Proje kapsamında 

yapılacak hafriyat 

işleminden 

kaynaklanacak kontrollü 

ve kontrolsüz toz 

emisyon debileri 1 

kg/saat değerinin altında 

kalmaktadır. 

 

03.07.2009 tarih ve 27277 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan Sanayi 

Kaynaklı Hava Kirliliğinin 

Kontrolü Yönetmeliği, 

10.09.2014 tarih 29115 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan Çevre İzin ve 

Lisans Yönetmeliği 

 

İşletme Toz 

- 

Planlanan faaliyette toz 

oluşumuna neden olacak 

bir işlem 

gerçeleştirilmeyecektir. 
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Gürültü 

 

İnşaat 39 

dBA 

İnşaatta kullanılacak olan 

makine ekipman 

gürültüye neden 

olabilecektir. 

 

 

04.06.2010 tarih ve 27601 

sayılı Resmi Gazete’de 

yayımlanan Çevresel 

Gürültünün 

Değerlendirilmesi ve 

Yönetimi Yönetmeliği 

 

İşletme 

- 

Tesis, yönetmelik 

uyarınca Çevresel 

Gürültü ve Hava 

Emisyonu konulu çevre 

izinlerinden muaf olan 

tesisler içerisinde 

bulunmaktadır. 

 

 

9. MALĠ DEĞERLENDĠRMELER 

           Proje de ilk mali veri hesaplamaları yıllık 1500 ton deniz salyangozu işleme ve 

depolama üzerine olacaktır. 

    Sabit Yatırım Giderleri 

 

Sabit Yatırım Harcama Türü 

Uygun 

Harcama 

Tutarı 

Uygun 

Olmayan 

Harcama 

Tutarı 

1. Etüd- Proje Giderleri 120.000,00 0,00 

2. Patent ve Lisans Giderleri 0,00 0,00 

3. Arazi Gideri 0,00 0,00 

4. Arazi Düzenleme ve Çevre Düzenleme Giderleri 0,00 0,00 

5. ĠnĢaat ĠĢleri Giderleri 2.600.000,00 0,00 

5.1.Ana Fabrika Binası (inşaatı + elektrik ve sıhhi tesisat) 0,00 0,00 

5.2.Yardımcı Tesisler(inşaatı + elektrik ve sıhhi tesisat) 0,00 0,00 

5.3.Sosyal Tesisler(inşaatı + elektrik ve sıhhi tesisat) 0,00 0,00 

6. Makine-Ekipman Gideri   2.460.000,00 0,00 

6.1.Ana Makine-Ekipman 0,00 0,00 

6.2.Yardımcı Makine-Ekip. 0,00 0,00 

7. Montaj Giderleri 96.000,00 0,00 

8. Genel Giderler 253.000,00 0,00 

Toplam 5.609.000,00 0,00 

Sabit Yatırım Giderleri Toplamı 5.609.000,00 
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Bakım Ve Onarım Giderleri  

 

Bakım onarıma Tabi 

Sabit Kıymet 

Sabit Kıymet Gider 

T. (TL) 
Bakım Oranı % 

Yıllık Bakım 

Onarım Miktarı 

(TL) 

İnşaat 2.600.000,00 1,5 39.000,00 

makine ekipman araç 2.460.000,00 4 98.400,00 

0 0,00 0 0,00 

0 0,00 0 0,00 

0 0,00 0 0,00 

0 0,00 0 0,00 

TOPLAM 5.060.000,00   137.400,00 

 

Personel Giderleri 

Sıra No 
Personel ve 

ĠĢçiler 
KiĢi Sayısı 

Aylık MaaĢ 

(Brüt) 

ÇalıĢma 

Süresi (ay) 

Yıllık Tutarı 

(TL) 

1 
teknik 

personel 
2 6.500,00 8 104.000,00 

2 
yardımcı 

personel 
4 4.500,00 8 144.000,00 

3 
vasıfsız 

personel 
130 3.005,00 8 3.125.200,00 

4 genel müdür 0 15.000,00 12 0,00 

5 müdür 1 8.000,00 8 64.000,00 

6 0 0 0,00 0 0,00 

7 0 0 0,00 0 0,00 

8 0 0 0,00 0 0,00 

9 0 0 0,00 0 0,00 

10 0 0 0,00 0 0,00 

TOPLAM 3.437.200,00 

 

Amortisman Giderleri 

Amortismana 

Tabi Sabit 

Kıymet 

Sabit Kıymet 

Gider T. (TL) 

Amortisman 

Oranı % 

Amortisman 

Süresi (Yıl) 

Yıllık 

Amortisman 

Miktarı (TL) 

İnşaat 2.600.000,00 2 50 52.000,00 

Makine ekipman 2.460.000,00 10 10 246.000,00 

0 0,00 10 10 0,00 

0 0,00 10 10 0,00 

TOPLAM 5.060.000,00 0 0 298.000,00 
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Giderler Toplamı 

 

  1.yıl 2. 3. 4. 5. 

GĠDERLER 0 0 0 0 0 

1. Hammadde 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 

2.Yardımcı 

Madde ve 

Malzeme 

240.000,00 TL 240.000,00 TL 240.000,00 TL 240.000,00 TL 240.000,00 TL 

3.Elektrik, Su, 

Yakıt 
720.000,00 TL 720.000,00 TL 720.000,00 TL 720.000,00 TL 720.000,00 TL 

4.Bakım-

Onarım 
137.400,00 TL 137.400,00 TL 137.400,00 TL 137.400,00 TL 137.400,00 TL 

5- ihracat 

giderleri(navlun) 
1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 

6. ĠĢçilik ve 

Personel 
3.437.200,00 TL 3.437.200,00 TL 3.437.200,00 TL 3.437.200,00 TL 3.437.200,00 TL 

7. Kira Giderleri 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

8. Genel 

Yönetim 
0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

9. 

SatıĢ/Pazarlama  
300.000,00 TL 300.000,00 TL 300.000,00 TL 300.000,00 TL 300.000,00 TL 

10.Amortisman 298.000,00 TL 298.000,00 TL 298.000,00 TL 298.000,00 TL 298.000,00 TL 

11.Faiz (ĠĢletme 

Dönemi) 
0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

TOPLAM 10.832.600,00 TL 10.832.600,00 TL 10.832.600,00 TL 10.832.600,00 TL 10.832.600,00 TL 

 

Gelirler Toplamı 

 

Yıllar 1. Yıl 2. Yıl  3. Yıl 4. Yıl  5. Yıl 

A-    SatıĢ Miktarı           

Deniz Kabuğu  250.000 250.000 250.000 250.000 250.000 

Dondurulmuş Deniz Salyangozu 500.000 500.000 500.000 500.000 500.000 

B- Birim Fiyatı (Tl)           

Deniz Kabuğu  6 6 6 6 6 

Dondurulmuş Deniz Salyangozu 35 35 35 35 35 

C- SatıĢ Geliri (Ciro) (Axb)           

Deniz Kabuğu  1.500.000 1.500.000 1.500.000 1.500.000 1.500.000 

Dondurulmuş Deniz Salyangozu 17.500.000 17.500.000 17.500.000 17.500.000 17.500.000 

Toplam SatıĢ Geliri (Ciro)(TL)  19.000.000 19.000.000 19.000.000 19.000.000 19.000.000 
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Gelir Gider Tablosu 

 

  1 Yıl 2 Yıl 3 Yıl 4 Yıl 5 Yıl 

I. Gelirler 19.000.000 19.000.000 19.000.000 19.000.000 19.000.000 

1.Satışlardan Elde Edilen Gelir 19.000.000 19.000.000 19.000.000 19.000.000 19.000.000 

2. Diğer Gelirler 0 0 0 0 0 

3. Destek Miktarı 0 0 0 0 0 

            

II. Giderler 10.832.600,00 TL 10.832.600,00 TL 10.832.600,00 TL 10.832.600,00 TL 10.832.600,00 TL 

1. Hammadde 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 

2.Yardımcı Madde ve Malzeme 240.000,00 TL 240.000,00 TL 240.000,00 TL 240.000,00 TL 240.000,00 TL 

3.Elektrik, Su, Yakıt 720.000,00 TL 720.000,00 TL 720.000,00 TL 720.000,00 TL 720.000,00 TL 

4.Bakım-Onarım 137.400,00 TL 137.400,00 TL 137.400,00 TL 137.400,00 TL 137.400,00 TL 

Navlun giderleri 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 

6. İşçilik ve Personel 3.437.200,00 TL 3.437.200,00 TL 3.437.200,00 TL 3.437.200,00 TL 3.437.200,00 TL 

7. Kira Giderleri 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

8. Genel Yönetim 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

9. Satış/Pazarlama 300.000,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

10.Amortisman 298.000,00 TL 298.000,00 TL 298.000,00 TL 298.000,00 TL 298.000,00 TL 

11.Faiz (İşletme Dönemi) 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

            

III. Vergilendirme Öncesi Kar (I - II) 8.167.400,00 8.167.400,00 8.167.400,00 8.167.400,00 8.167.400,00 

IV. Vergi Ġndirimi ve Ġstisnalar 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 

V. Vergiler [(III-IV)* % Vergi 

Oranı] 
1.633.480,00 1.633.480,00 1.633.480,00 1.633.480,00 1.633.480,00 

VI. Vergilendirme Sonrası Kar (III - 

V) 
6.533.920,00 6.533.920,00 6.533.920,00 6.533.920,00 6.533.920,00 

VII. Ödenen Temettüler 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 
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Nakit AkıĢ Tablosu 

 

  
Yatırım 

Dönemi 
1 Yıl 2 Yıl 3 Yıl 4 Yıl 5 Yıl 

VIII. Toplam Nakit Girişi 0 19.000.000 19.000.000 19.000.000 19.000.000 19.000.000 

12.Satışlardan Elde Edilen Nakit 

Girişi 
0 19.000.000 19.000.000 19.000.000 19.000.000 19.000.000 

IX. Destek Miktarı (KKYDP) 0,00 0 0 0 0 0 

X. Özkaynaklar 
 

0 0 0 0 0 

XI. Kredi 0 0 0 0 0 0 

              

XII. Toplam Nakit Çıkışı (+15 

+II) 
24.609.000,00 10.832.600,00 10.832.600,00 10.832.600,00 10.832.600,00 10.832.600,00 

15.Toplam Yatırım Harcamaları 24.609.000,00 0 0 0 0 0 

15.1. İşletme Sermayesindeki 

Değişim 
19.000.000 0 0 0 0 0 

15.2 .Sabit Yatırım Harcaması 5.609.000,00 0 0 0 0 0 

II. Giderler 0 10.832.600,00 10.832.600,00 10.832.600,00 10.832.600,00 10.832.600,00 

XIII. Amortismanlar 0 298.000,00 298.000,00 298.000,00 298.000,00 298.000,00 

              

XIV. Brüt Nakit Akışı (VIII-

XII+XIII+9) 
-24.309.000,00 

TL 

8.465.400,00 

TL 

8.465.400,00 

TL 

8.465.400,00 

TL 

8.465.400,00 

TL 

8.465.400,00 

TL 

XV. Kredi Anapara Ödemesi  0 0 0 0 0 0 

XVI. Net Nakit Akışı (VIII 

+XIII+IX+X+XI-XII -XV-V-

VII)  

-24.609.000,00 6.831.920,00 6.831.920,00 6.831.920,00 6.831.920,00 6.831.920,00 

XVII.Kümülatif Net Nakit Akışı  -24.609.000,00 -16143600 -9.311.680 -2.479.760 4.352.160 11.184.080 
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Ekonomik Ömür 

   

Sabit Yatırım Tutarı  Arsa Tutarı 

amortisman 

tutarı 

 5.609.000,00 0,00 298.000,00 

 18,82 

   

            

        

          Yatırım Karlılığı 

   Yatırım Karlılığı = (Vergi Sonrası Kar/Toplam Yatırım 

Tutarı) x 100 

   Vergi Sonrası Kar Toplam Yatırım Tutarı 

 6.533.920,00 24.609.000,00 

    % 26,55 

   

            

        

            Yatırımın Geri DönüĢ Süresi 

   
Yatırımın Geri Dönüş Süresi = Toplam Yatırım Tutarı / 

(Vergi Sonrası Kar + Amortisman + Faiz) 

   

Toplam Yatırım Tutarı 

Vergi Sonrası 

Kar Amortisman Faiz 

24.609.000,00 6.533.920,00 298.000,00 0 

3,60 yıldır. 

 

 

 

 

    

9.1. Balık Depolama Sisteme Girdiğinde Mali Değerlendirme 

 

Deniz salyangozu işleme tesisi 8 aylık bir periyotta işlem görmektedir. Bu dönem 

mayıs- ocak arası dönemlerdir. Bu şekilde sistemi daha karlı yapmak adına işletme de kısa 

dönem yıllık 5.000 ton balık  soğuk depolama için ideal bir açıklık vardır. Bu açığı giderip 

işletme karlılığını arttırmak maksadı ile işletmeye balık depolama sistemini koyduğumuz da 

aşağıdaki mali tablolar oluşmaktadır. 
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Sabit Yatırım Giderleri 

Sabit Yatırım Harcama Türü 

Uygun 

Harcama 

Tutarı 

Uygun 

Olmayan 

Harcama 

Tutarı 

1. Etüd- Proje Giderleri 120.000,00 0,00 

2. Patent ve Lisans Giderleri 0,00 0,00 

3. Arazi Gideri 0,00 0,00 

4. Arazi Düzenleme ve Çevre Düzenleme Giderleri 0,00 0,00 

5. ĠnĢaat ĠĢleri Giderleri 3.260.000,00 0,00 

5.1.Ana Fabrika Binası (inşaatı + elektrik ve sıhhi tesisat) 0,00 0,00 

5.2.Yardımcı Tesisler(inşaatı + elektrik ve sıhhi tesisat) 0,00 0,00 

5.3.Sosyal Tesisler(inşaatı + elektrik ve sıhhi tesisat) 0,00 0,00 

6. Makine-Ekipman Gideri   3.060.000,00 0,00 

6.1.Ana Makine-Ekipman 0,00 0,00 

6.2.Yardımcı Makine-Ekip. 0,00 0,00 

7. DemirbaĢ Alım Giderleri 0,00 0,00 

7.1.Cansız Demirbaş 0,00 0,00 

7.2.Canlı Demirbaş 0,00 0,00 

8. Makine TaĢıma ve Sigorta Giderleri 80.000,00 0,00 

9. Ġthalat ve Gümrükleme Giderleri 0,00 0,00 

10. Montaj Giderleri 96.000,00 0,00 

11. ĠĢletmeye Alma Giderleri 0,00 0,00 

12. TaĢıt Araçları Giderleri 0,00 0,00 

13. Genel Giderler 316.000,00 0,00 

14. Beklenmeyen Giderler 0,00 0,00 

15. Yatırım Dönemi Faiz Gideri 0,00 0,00 

Toplam 6.932.000,00 0,00 

Sabit Yatırım Giderleri Toplamı 6.932.000,00 
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Gelir Gider Tablosu 

 

  1 Yıl 2 Yıl 3 Yıl 4 Yıl 5 Yıl 

I. Gelirler 24.000.000 24.000.000 24.000.000 24.000.000 24.000.000 

1.Satışlardan Elde Edilen Gelir 24.000.000 24.000.000 24.000.000 24.000.000 24.000.000 

2. Diğer Gelirler 0 0 0 0 0 

3. Destek Miktarı 0 0 0 0 0 

            

II. Giderler 14.021.500,00 TL 14.021.500,00 TL 14.021.500,00 TL 14.021.500,00 TL 14.021.500,00 TL 

1. Hammadde 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 4.500.000,00 TL 

2.Yardımcı Madde ve Malzeme 260.000,00 TL 260.000,00 TL 260.000,00 TL 260.000,00 TL 260.000,00 TL 

3.Elektrik, Su, Yakıt 960.000,00 TL 960.000,00 TL 960.000,00 TL 960.000,00 TL 960.000,00 TL 

4.Bakım-Onarım 171.300,00 TL 171.300,00 TL 171.300,00 TL 171.300,00 TL 171.300,00 TL 

5.Tekn. Ödemeleri (Lisans vs) 1.400.000,00 TL 1.400.000,00 TL 1.400.000,00 TL 1.400.000,00 TL 1.400.000,00 TL 

6. İşçilik ve Personel 6.009.000,00 TL 6.009.000,00 TL 6.009.000,00 TL 6.009.000,00 TL 6.009.000,00 TL 

7. Kira Giderleri 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

8. Genel Yönetim 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

9. Satış/Pazarlama 350.000,00 TL 350.000,00 TL 350.000,00 TL 350.000,00 TL 350.000,00 TL 

10.Amortisman 371.200,00 TL 371.200,00 TL 371.200,00 TL 371.200,00 TL 371.200,00 TL 

11.Faiz (İşletme Dönemi) 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

            

III. Vergilendirme Öncesi Kar (I 

- II) 
9.978.500,00 9.978.500,00 9.978.500,00 9.978.500,00 9.978.500,00 

IV. Vergi Ġndirimi ve Ġstisnalar 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 

V. Vergiler [(III-IV)* % Vergi 

Oranı] 
1.995.700,00 1.995.700,00 1.995.700,00 1.995.700,00 1.995.700,00 

VI. Vergilendirme Sonrası Kar 

(III - V) 
7.982.800,00 7.982.800,00 7.982.800,00 7.982.800,00 7.982.800,00 
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Tahmini Nakit AkıĢ Tablosu 

 

  
Yatırım 

Dönemi 
1 Yıl 2 Yıl 3 Yıl 4 Yıl 5 Yıl 

VIII. Toplam Nakit Girişi 0 24.000.000 24.000.000 24.000.000 24.000.000 24.000.000 

12.Satışlardan Elde Edilen Nakit 

Girişi 
0 24.000.000 24.000.000 24.000.000 24.000.000 24.000.000 

13. Diğer Gelirler Nakit Girişi 0 0 0 0 0 0 

14. Destek Miktarı  0 0 0 0 0 0 

IX. Destek Miktarı (KKYDP) 0,00 0 0 0 0 0 

X. Özkaynaklar   0 0 0 0 0 

XI. Kredi 0 0 0 0 0 0 

              

XII. Toplam Nakit Çıkışı (+15 

+II) 
20.953.500,00 14.021.500,00 14.021.500,00 14.021.500,00 14.021.500,00 14.021.500,00 

15.Toplam Yatırım Harcamaları 20.953.500,00 0 0 0 0 0 

15.1. İşletme Sermayesindeki 

Değişim 
14.021.500 0 0 0 0 0 

15.2 .Sabit Yatırım Harcaması 6.932.000,00 0 0 0 0 0 

II. Giderler 0 14.021.500,00 14.021.500,00 14.021.500,00 14.021.500,00 14.021.500,00 

XIII. Amortismanlar 0 371.200,00 371.200,00 371.200,00 371.200,00 371.200,00 

              

XIV. Brüt Nakit Akışı (VIII-

XII+XIII+9) 

-20.603.500,00 

TL 

10.699.700,00 

TL 

10.699.700,00 

TL 

10.699.700,00 

TL 

10.699.700,00 

TL 

10.699.700,00 

TL 

XV. Kredi Anapara Ödemesi  0 0 0 0 0 0 

XVI. Net Nakit Akışı (VIII 
+XIII+IX+X+XI-XII -XV-V-

VII)  

-20.953.500,00 8.354.000,00 8.354.000,00 8.354.000,00 8.354.000,00 8.354.000,00 

XVII.Kümülatif Net Nakit Akışı  -20.953.500,00 -10.253.800 -.1.899.800 6.454.200 14.808.200 23.162.200 
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Ekonomik Ömür 

   

Sabit Yatırım Tutarı  Arsa Tutarı 

amortisman 

tutarı 

 6.932.000,00 0,00 371.200,00 

 18,67 

   

            

        

    Yatırım Karlılığı 

   Yatırım Karlılığı = (Vergi Sonrası Kar/Toplam Yatırım 

Tutarı) x 100 

   Vergi Sonrası Kar Toplam Yatırım Tutarı 

 7.982.800,00 20.953.500,00 

  % 38,10 

   

            

        

    Yatırımın Geri DönüĢ Süresi 

   
Yatırımın Geri Dönüş Süresi = Toplam Yatırım Tutarı / 

(Vergi Sonrası Kar + Amortisman + Faiz) 

   

Toplam Yatırım Tutarı 

Vergi Sonrası 

Kar Amortisman Faiz 

20.953.500,00 7.982.800,00 371.200,00 0 

2,51 yıldır. 

    

 

9.2. Midye ĠĢleme iĢlemi Ġle Birlikte Ön Fizibilite Raporu  

 

Türkiye de midye; hem avcılığı yapılan hemde yetiştiriciliği yapılan bir deniz 

ürünüdür. Özellikle son dönemlerde artan talebe uygun olarak kara midye yetiştiriciliği ön 

plandadır. Fizibilite raporunda ise midye avcılığı ile toplanan midyelerin satın alınarak 

işletmeye getirilmesi ve işletmede temizlenip haşlanarak pişirilmesi ve iç pilavla doldurulup 

mühürlendirildikten sonra  soğuk depolama yapılarak toptan son tüketiciye satışının yapıldığı 

noktalara teslim edilmesi esas alınacaktır. Midyeler genellikle dalma ve avcılık gereçleri ile 

avlanırlar. Deniz canlıları 3/1 Numaralı Ticari Amaçlı Su Ürünlerini  Avcılığını Düzenleyen 

Tebliğ ( Tebliğ 2012/65) kapsamında avlanırlar. Bu tebliğ kapsamında avlanması yasak 
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bölgeler dışında  istihsal vasıtası ile kara midye avcılığı 1 mayıs ve 30 haziran tarihleri 

arasında , beyaz midye avcılığı ise 1 Mayıs - 31 Ağustos tarihleri arasında yasaktır. 

 

Midye etleri, çiğ olarak dondurulmuş midye eti ve pişirilmiş olarak dondurulmuş 

midye eti olmak üzere 2 şekilde saklanırlar. Dondurulmuş midye eti, TS 4227’de tarifi 

yapılan midyelerle yenilebilir midyelerden olan Atlantik midyesi (Mytilus edulis) (en fazla 

tüketilen), kum midyesi (Venerupis aureus), yalancı kum midyesi (Venerupis aureus), beyaz 

kum midyesi (Venüs gallina) türüne giren midyelerin aynı türden olanlarının mekanik bir 

yıkama makinasında yıkanarak ve üzerine su püskürtülerek kum, çamur, kabuk kırıntıları, taş, 

toprak gibi maddelerden temizlenmesi, bir tasnif makinesinden geçirilerek boyutlara 

ayrılması, sakal kısımlarının (bissus ipliklerinin) ayıklanması, kabukların açılması için 115C 

de 0,74 kg/cm2 (72,59 kPa) basınç şiddetli buharda 4 dk  veya 100 C’deki sıcak suda 6 dk 

süreyle bırakılmasını takiben etlerin çıkarılması; yabancı maddelerin ayıklanması, çiğ veya 

pişirildikten sonra, glaze teşkil ettirilerek ve değişik tipteki dondurucularda -21 ila -29C  de 

dondurulması ile elde edilir. Midye işleme teknolojisinde glaze etme işlemi; dondurulmak 

üzere soğuk depolara alınan midye etlerinin yüzey kısmında donmanın meydana gelmesinin 

ardından suya batırılması veya su püskürtülmesi suretiyle et yüzeyinde oluşan ince buz 

tabakasıdır. 

Midye avcılığı ile avlanmış midyeler fiyatlarda sapmalar olmadığı müddetçe 

avcılardan kg fiyatı 2-3 TL arasında   toplanır. Bu midyelerin % 10 -15 i boyut ve diğer 

engeller sebebi ile fire olarak hesaplanır. 1 kg midye de 20-40 adet midye bulunmaktadır. 

Dolması yapılan midye toptan olarak 0,40 kuruştan satılmaktadır. Kg fiyatı 11-12 TL 

civarındadır.  Midye içine yaklaşık olarak 15 gram  iç pilav doldurulmaktadır. Iç pilav 1 kg 

midye de 200-250 gr ağırlık tutmaktadır. Iç pilavın kg da maliyeti işçilik ile birlikte 5 TL dir. 

Midye dolmada kg maliyeti 8 TL hesaplanmaktadır. Nakliye giderleri kg da 1 TL dir. Toplam 

maliyet 9 TL olarak belirlenmektedir.  Midye işleme için 400 m² ayrı işleme alanına ve 50 m² 

soğuk depolama alanına ihtiyaç vardır.  Firma da günlük 3 ton midye işleme yapılarak yıllık 

1000 ton midye kapasitesine ulaşılacaktır. Mali fizibilite bu kapasiteye gore hesaplanmıştır. 

 

 

 

 

 

 

 



BATI KARADENİZ KALKINMA AJANSI                           DENİZ SALYANGOZU İŞLEME VE DEPOLAMA TESİSİ  

                                                                                                   ÖN FİZİBİLİTE RAPORU 

                                                                            

 
74  

Sabit Yatıım Giderleri 

 

Sabit Yatırım Harcama Türü 

Uygun 

Harcama 

Tutarı 

Uygun 

Olmayan 

Harcama 

Tutarı 

1. Etüd- Proje Giderleri 120.000,00 0,00 

2. Patent ve Lisans Giderleri 0,00 0,00 

3. Arazi Gideri 0,00 0,00 

4. Arazi Düzenleme ve Çevre Düzenleme Giderleri 0,00 0,00 

5. ĠnĢaat ĠĢleri Giderleri 3.460.000,00 0,00 

5.1.Ana Fabrika Binası (inşaatı + elektrik ve sıhhi tesisat) 0,00 0,00 

5.2.Yardımcı Tesisler(inşaatı + elektrik ve sıhhi tesisat) 0,00 0,00 

5.3.Sosyal Tesisler(inşaatı + elektrik ve sıhhi tesisat) 0,00 0,00 

6. Makine-Ekipman Gideri   3.310.000,00 0,00 

6.1.Ana Makine-Ekipman 0,00 0,00 

6.2.Yardımcı Makine-Ekip. 0,00 0,00 

7. DemirbaĢ Alım Giderleri 0,00 0,00 

7.1.Cansız Demirbaş 0,00 0,00 

7.2.Canlı Demirbaş 0,00 0,00 

8. Makine TaĢıma ve Sigorta Giderleri 80.000,00 0,00 

9. Ġthalat ve Gümrükleme Giderleri 0,00 0,00 

10. Montaj Giderleri 96.000,00 0,00 

11. ĠĢletmeye Alma Giderleri 0,00 0,00 

12. TaĢıt Araçları Giderleri 0,00 0,00 

13. Genel Giderler 338.500,00 0,00 

14. Beklenmeyen Giderler 0,00 0,00 

15. Yatırım Dönemi Faiz Gideri 0,00 0,00 

Toplam 7.404.500,00 0,00 

Sabit Yatırım Giderleri Toplamı 7.404.500,00 

 

 

 

Toplam Yatırım Giderleri 

 

A.Sabit Yatırım Tutarı 7.404.500,00 

B. ĠĢletme Sermayesi Tutarı 20.079.300 

Toplam Yatırım Tutarı (A+B) 27.483.800,00 
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Gelir Gider Tablosu 

  1 Yıl 2 Yıl 3 Yıl 4 Yıl 5 Yıl 

I. Gelirler 35.000.000 35.000.000 35.000.000 35.000.000 35.000.000 

1.Satışlardan Elde Edilen Gelir 35.000.000 35.000.000 35.000.000 35.000.000 35.000.000 

2. Diğer Gelirler 0 0 0 0 0 

3. Destek Miktarı 0 0 0 0 0 

            

II. Giderler 20.079.300,00 TL 20.079.300,00 TL 20.079.300,00 TL 20.079.300,00 TL 20.079.300,00 TL 

1. Hammadde 7.000.000,00 TL 7.000.000,00 TL 7.000.000,00 TL 7.000.000,00 TL 7.000.000,00 TL 

2.Yardımcı Madde ve Malzeme 2.260.000,00 TL 2.260.000,00 TL 2.260.000,00 TL 2.260.000,00 TL 2.260.000,00 TL 

3.Elektrik, Su, Yakıt 1.440.000,00 TL 1.440.000,00 TL 1.440.000,00 TL 1.440.000,00 TL 1.440.000,00 TL 

4.Bakım-Onarım 184.300,00 TL 184.300,00 TL 184.300,00 TL 184.300,00 TL 184.300,00 TL 

5.İhracat Giderleri (Navlun) 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 

6. İşçilik ve Personel 7.144.800,00 TL 7.144.800,00 TL 7.144.800,00 TL 7.144.800,00 TL 7.144.800,00 TL 

7. Kira Giderleri 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

8. Genel Yönetim 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

9. Satış/Pazarlama 450.000,00 TL 450.000,00 TL 450.000,00 TL 450.000,00 TL 450.000,00 TL 

10.Amortisman 400.200,00 TL 400.200,00 TL 400.200,00 TL 400.200,00 TL 400.200,00 TL 

11.Faiz (İşletme Dönemi) 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

            

III. Vergilendirme Öncesi Kar (I - II) 14.920.700,00 14.920.700,00 14.920.700,00 14.920.700,00 14.920.700,00 

IV. Vergi İndirimi ve İstisnalar 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 

V. Vergiler [(III-IV)* % Vergi Oranı] 2.984.140,00 2.984.140,00 2.984.140,00 2.984.140,00 2.984.140,00 

VI. Vergilendirme Sonrası Kar (III - V) 11.936.560,00 11.936.560,00 11.936.560,00 11.936.560,00 11.936.560,00 
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Nakit AkıĢ Tablosu 

 

  
Yatırım 

Dönemi 
1 Yıl 2 Yıl 3 Yıl 4 Yıl 5 Yıl 

VIII. Toplam Nakit Girişi 0 35.000.000 35.000.000 35.000.000 35.000.000 35.000.000 

12.Satışlardan Elde Edilen 

Nakit Girişi 
0 35.000.000 35.000.000 35.000.000 35.000.000 35.000.000 

13. Diğer Gelirler Nakit 

Girişi 
0 0 0 0 0 0 

14. Destek Miktarı  0 0 0 0 0 0 

IX. Destek Miktarı 

(KKYDP) 
0,00 0 0 0 0 0 

X. Özkaynaklar   0 0 0 0 0 

XI. Kredi 0 0 0 0 0 0 

              

XII. Toplam Nakit Çıkışı 

(+15 +II) 
27.483.800,00 20.079.300,00 20.079.300,00 20.079.300,00 20.079.300,00 20.079.300,00 

15.Toplam Yatırım 

Harcamaları 
27.483.800,00 0 0 0 0 0 

15.1. İşletme 

Sermayesindeki Değişim 
20.079.300 0 0 0 0 0 

15.2 .Sabit Yatırım 

Harcaması 
7.404.500,00 0 0 0 0 0 

II. Giderler 0 20.079.300,00 20.079.300,00 20.079.300,00 20.079.300,00 20.079.300,00 

XIII. Amortismanlar 0 400.200,00 400.200,00 400.200,00 400.200,00 400.200,00 

              

XIV. Brüt Nakit Akışı 

(VIII-XII+XIII+9) 
-27.033.800,00 

TL 

15.770.900,00 

TL 

15.770.900,00 

TL 

15.770.900,00 

TL 

15.770.900,00 

TL 

15.770.900,00 

TL 

XV. Kredi Anapara 

Ödemesi  
0 0 0 0 0 0 

XVI. Net Nakit Akışı 

(VIII +XIII+IX+X+XI-

XII -XV-V-VII)  

-27.483.800,00 12.336.760,00 12.336.760,00 12.336.760,00 12.336.760,00 12.336.760,00 

XVII.Kümülatif Net Nakit 

Akışı  
-27.483.800,00 -11.712.900 623.860 12.960.620 25.297.380 37.634.140 
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Ekonomik Ömür 

   

Sabit Yatırım Tutarı  Arsa Tutarı 

Amortisman 

tutarı 
 7.404.500,00 0,00 400.200,00 
 18,50 yıldır 

   

            

        

    Yatırım Karlılığı 

   Yatırım Karlılığı = (Vergi Sonrası Kar/Toplam Yatırım 

Tutarı) x 100 

   Vergi Sonrası Kar Toplam Yatırım Tutarı 
 11.936.560,00 27.483.800,00 

  % 43,43 
   

            

        

    Yatırımın Geri DönüĢ Süresi 

   
Yatırımın Geri Dönüş Süresi = Toplam Yatırım Tutarı / 

(Vergi Sonrası Kar + Amortisman + Faiz) 

   
Toplam Yatırım Tutarı 

Vergi Sonrası 
Kar Amortisman Faiz 

27.483.800,00 11.936.560,00 400.200,00 0 

2,23 yıldır. 
    

 

9.3. Soğuk Depolamada Balıkların Satın Alınması Durumunda Ön Fizibilite Raporu 

 

Balıkların soğuk depolamaları esnasında nakite dönme gerekliliği yüzünden avcılar 

ellerindeki balıkları hemen satışa arz ettikleri için bu fizibilite de balıkları satın alarak soğuk 

depolama yapıp satışa firmanın arz edeceği düşünülerek hazırlamışlardır. Bu durumda balık 

satışı ile ilgili Pazar dönemleri ve balık yfiyatları endeksi hareketli ve belirsiz olduğu için kar 

oranı %15 olarak düşünülmüştür. Yıllık baremde işletme sermayesi çok yüksek olarak 

55.000.000 TL dir. Yanlız sirkülasyon süreci hızlı olduğu için kullanılan işletme sermayesi 

11.000.000 TL hesaplanmaktadır. Balık hallerinden alınan yıllık fiyatlarda belirli bir fiyat 

paradoksu yoktur. Her balık her dönemde pahalı veya ucuz olabilir görüşü hakimdir. Burada 

karlılık hesabına gore fizibilitenin yapılması en olağanıdır. 
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Gelir Gider Tablosu 

 

  1 Yıl 2 Yıl 3 Yıl 4 Yıl 5 Yıl 

I. Gelirler 93250000 93250000 93250000 93250000 93250000 

1.Satışlardan Elde Edilen 

Gelir 
93250000 93250000 93250000 93250000 93250000 

2. Diğer Gelirler 0 0 0 0 0 

3. Destek Miktarı 0 0 0 0 0 

            

II. Giderler 
75.079.300,00 

TL 

75.079.300,00 

TL 

75.079.300,00 

TL 

75.079.300,00 

TL 

75.079.300,00 

TL 

1. Hammadde 
62.000.000,00 

TL 

62.000.000,00 

TL 

62.000.000,00 

TL 

62.000.000,00 

TL 

62.000.000,00 

TL 

2.Yardımcı Madde ve 

Malzeme 
2.260.000,00 TL 2.260.000,00 TL 2.260.000,00 TL 2.260.000,00 TL 2.260.000,00 TL 

3.Elektrik, Su, Yakıt 1.440.000,00 TL 1.440.000,00 TL 1.440.000,00 TL 1.440.000,00 TL 1.440.000,00 TL 

4.Bakım-Onarım 184.300,00 TL 184.300,00 TL 184.300,00 TL 184.300,00 TL 184.300,00 TL 

5.Tekn. Ödemeleri (Lisans 

vs) 
1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 1.200.000,00 TL 

6. İşçilik ve Personel 7.144.800,00 TL 7.144.800,00 TL 7.144.800,00 TL 7.144.800,00 TL 7.144.800,00 TL 

7. Kira Giderleri 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

8. Genel Yönetim 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

9. Satış/Pazarlama 450.000,00 TL 450.000,00 TL 450.000,00 TL 450.000,00 TL 450.000,00 TL 

10.Amortisman 400.200,00 TL 400.200,00 TL 400.200,00 TL 400.200,00 TL 400.200,00 TL 

11.Faiz (İşletme Dönemi) 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 0,00 TL 

            

III. Vergilendirme Öncesi 

Kar (I - II) 
18.170.700,00 18.170.700,00 18.170.700,00 18.170.700,00 18.170.700,00 

IV. Vergi İndirimi ve 

İstisnalar 
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 

V. Vergiler [(III-IV)* % 

Vergi Oranı] 
3.634.140,00 3.634.140,00 3.634.140,00 3.634.140,00 3.634.140,00 

VI. Vergilendirme Sonrası 

Kar (III - V) 
14.536.560,00 14.536.560,00 14.536.560,00 14.536.560,00 14.536.560,00 
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Tahmini Nakit AkıĢ Tablosu 

  
Yatırım 

Dönemi 
1 Yıl 2 Yıl 3 Yıl 4 Yıl 5 Yıl 

VIII. Toplam Nakit Girişi 0 93250000 93250000 93250000 93250000 93250000 

12.Satışlardan Elde Edilen Nakit 
Girişi 

0 93250000 93250000 93250000 93250000 93250000 

13. Diğer Gelirler Nakit Girişi 0 0 0 0 0 0 

14. Destek Miktarı  0 0 0 0 0 0 

IX. Destek Miktarı (KKYDP) 0,00 0 0 0 0 0 

X. Özkaynaklar   0 0 0 0 0 

XI. Kredi 0 0 0 0 0 0 

              

XII. Toplam Nakit Çıkışı (+15 

+II) 
82.483.800,00 75.079.300,00 75.079.300,00 75.079.300,00 75.079.300,00 75.079.300,00 

15.Toplam Yatırım Harcamaları 82.483.800,00 0 0 0 0 0 

15.1. İşletme Sermayesindeki 

Değişim 
75.079.300 0 0 0 0 0 

15.2 .Sabit Yatırım Harcaması 7.404.500,00 0 0 0 0 0 

II. Giderler 0 75.079.300,00 75.079.300,00 75.079.300,00 75.079.300,00 75.079.300,00 

XIII. Amortismanlar 0 400.200,00 400.200,00 400.200,00 400.200,00 400.200,00 

              

XIV. Brüt Nakit Akışı (VIII-

XII+XIII+9) 

-82.033.800,00 

TL 

19.020.900,00 

TL 

19.020.900,00 

TL 

19.020.900,00 

TL 

19.020.900,00 

TL 

19.020.900,00 

TL 

XV. Kredi Anapara Ödemesi  0 0 0 0 0 0 

XVI. Net Nakit Akışı (VIII 

+XIII+IX+X+XI-XII -XV-V-

VII)  

-82.483.800,00 14.936.760,00 14.936.760,00 14.936.760,00 14.936.760,00 14.936.760,00 

XVII.Kümülatif Net Nakit Akışı  -82.483.800,00 -63462900 -48526140 -33589380 -18652620 -3715860 
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4. Ekonomik Ömür 

   

Sabit Yatırım Tutarı  Arsa Tutarı 

amortisman 

tutarı 
 7.404.500,00 0,00 400.200,00 
 18,50 yıldır. 

   

            

        

    5. Yatırım Karlılığı 

   Yatırım Karlılığı = (Vergi Sonrası Kar/Toplam Yatırım 

Tutarı) x 100 

   Vergi Sonrası Kar Toplam Yatırım Tutarı 
 14.536.560,00 38.483.800,00 

  %37,78 
   

            

        

    6. Yatırımın Geri DönüĢ Süresi 

   
Yatırımın Geri Dönüş Süresi = Toplam Yatırım Tutarı / 

(Vergi Sonrası Kar + Amortisman + Faiz) 

   
Toplam Yatırım Tutarı 

Vergi Sonrası 
Kar Amortisman Faiz 

38.483.800,00 14.536.560,00 400.200,00 0 

2,57 yıldır. 
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10. TEġVĠKLER 

 

Proje kapsamında yapılacak tesisler ile ilgili kamu teşvikleri KKYDP kapsamında 

hibe destekleri ve yatırım teşvik sistemi destekleridir. 

KKYDP çerçevesinde su ürünlerine yönelik tesislerin işleme, paketleme ve depolama 

tesislerinde %50 hibe desteğinden faydalana bilir. Bu projelerde proje en yüksek yararlanma 

oramı 1.500.000 TL dir. Bu projelerde proje bedeli Çevre ve Şehircilik Bakanlığı birim 

fiyatlarına gore  hazırlanmaktadır. Ayrıca aynı yatırımlar konuksunda soğuk hava depolarının 

yapılması ile ilgili destekten de faydalınabilinir.  

Zonguldak yatırım teşvik sisteminde 3. Bölge de yer almaktadır. Yatırım yeri tahsisi 

ve diğer yatırım teşviklerinden faydalanılması için yatırım teşvik belgesi alması gerekir. 

Gümrük vergisi muafiyeti, kdv istisnası, sgk prim destekleri gibi konularda destek alınabilir.  

3. bölge yatırım teşvikleri aşağıdaki tabloda verilmiştir. 
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11. SONUÇ VE ÖNERĠLER 

 

Deniz salyangozu işleme ve balık depolama tesisi işletmeciliği tamamen o yılki 

avcılık ve satış faaliyetlerine bağlı bir sektördür. Kesin bir yetiştiricilik faaliyeti 

olmadığından tamamen dış etkenlere bağlı seyreden bir mali yapısı vardır. Bu sebeple 

sektördeki mali değerlendirmelerde zamansal değişimler olabilir. Bu nedenle sisteme her yıl 

yeni işletme kalemleri dönemsel olarak almak fayda sağlayacaktır. Proje kapsamında veriler 

son birkaç yılki fiyat ve değerlendirmeler üzerinden yapılmıştır. 

Bu veriler ışığınde proje sadece deniz salyangozu işletmeciliği olarak yapılır ise yıllık 

net kar  6.533.920  TL çıkmaktadır. Projenin ekonomik ömrü 19 yıl, yatırım karlılığı %26 ve 

projenin geri dönüş süresi 3,60 yıl olarak hesaplanmıştır. Proje bu veriler baz alındığında 

karlı bir işletme risk durumu ise risksiz çıkmaktadır. Ayrıca ortalama 137 kişiye de istihdam 

sağladığı için yararlı bir işletmedir. Yalnız bazı ekstrem durumlar proje karlılığını düşürebilir. 

Bunlar doların değer kaybedişi, o yılki avlanma azalması, firmalar arasındaki fiyat rekabeti 

ve işlenecek ürün azlığıdır. Bu sebeple işletmeye yeni üniteler veya yeni üretim, işleme ve 

depolama sistemleri eklenmelidir. Bunlardan bazıları ise midye işleme, balık soğuk 

depolama, balık işleme, kurbağa işlemedir.  

Proje kapsamında işletmede yıllık 1000 ton midye satın alınarak yapılan işlemeye 

yönelik oluşturulan fizibilite raporuna göre karlılık ve yatırımın geri dönüş süreleri hesabı 

yapılmıştır. Bu süreçte yıllık kar %43,43 e yükselmiş, yatırımın geri dönüş süresi ise 2,23 yıla 

gerilemiştir. 

Proje de verimliliği ve karlılığı arttırmak için balık soğuk depolama faaliyeti projeye 

eklendiğinde proje karlılığı artmıştır. Proje kapsamında yıllık 5.000 ton balık soğuk 

depolaması yapılır ise projenin yıllık net karı 7.982.800 TL ye yükselmiştir. Bununla birlikte 

yatırım karlılığı %38,10 a yükselmiş, yatırım geri dönüş süresi ise 2,51 yıla inmiştir.  

Böylelikle işletme daha karlı bir işletme haline gelmiş risk oranı iyice azalmıştır. Ayrıca 

istihdam miktarı da artmıştır. Balık depolama faaliyetindeki risk ise avcılık yapan balıkçının 

ürününü hemen satıp nakite dönme eğilimidir. Bu eğilimin önüne geçmek için balıkları 

firmanın satın aldığı düşünülür ise yapılan fizibilite sonucuna göre yıllık kar artmasına 

rağmen yıllık %kar ve yatırımın geri dönüş süresinde küçük bir düşüş meydana gelmiştir. 

Bunun sebebide balıklara yapılan ödemeden kaynaklı yüksek işletme sermayesidir. Böyle bir 

senaryo da yıllık kar %37,78 çıkmıştır. Yatırımın geri dönüş süresi ise 2,57 yıl olarak tespit 

edilmiştir. 


